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. e Digital L'Echo 18&me episode Marie-claude STOFFEL
e e =SB Réseaux | directrice Générale de Nougat Chabert & Guillot YALCOM
1er Concours amateur pour les gourmands de .
06/01/2022 | Communiqué de presse Nougat : « Le Golter Géant » By Nougat Chabert EXE:QU&ES?[IFM
& Guillot aberrs, Sultiot
05/01/2022 | Dauphing Libéré Papler Et si vous participiez & un concours de patisserie KW,
amateur ?
13/01/2022 | La Tribune Papier | Mont&limar : Le virus désorganise des entreprises | GONIN Céline
13/01/2022 | La Tribune Papier Omicron désarganise I'économie GONIN Céline
} . Un concours erganisé par C&G @ qui sera le o
130142022 | La TrlEune Papier meilleur patissier ? GONIN Céline
13/01/2022 | Chérie FM Radio | Rubrique agenda - Concours de pétisserie pour | gaANcHEZ Fabrice
golter géant
i ;. 6h00 Concours de patisserie pour golter géant et .
17/01/2022 | Chérie FM Radio diffusion nterview Gallie Evessue . SANCHEZ Fabrice
- . 7h30 Concours de patisserie pour goliter géant et ' .
17/0142022 | Chérie FM Radio e e e R e SANCHEZ Fabrice
' ’ 9h00 Concours de patisserie pour goliter géant et .
17/01/2022 | Chérie FM Radic eliffusTon Tterilew CéMe Evesgue SANCHEZ Fabrice
— 10h00 Lancement du 1% concours de patisserie
18/01/2022 France Bley Dibme Radio amateur organisé par C&G : interview de Marie- DAUMAS Franck
Ardéche
= Claude Stoffel
Madysson'Hope prépare |a journée internationale GENESTON
20/01/2022 | La Tribune Papier | du cancer chez I'enfant et cuvre un lisu d'accueil 3 Aurore
| Ancdne
Le Chanvre ga se mange ! Le shopping de bon
2140142022 | VOICI Papier | golt: Régressif ; Nougat aux graines de chanvre | PETER Salomé
bio 50g 1 .|
France Bleu Dréme- - 11h00 Interview de Céline Evesgue surle 1%
Sl 2052 Ardéche Radiy concours de patisserie armateur organise par C&G mACIA Saepek
10/02/2022 | La Tribune Pagler Chateaux de la Dréme | des animations pour les
vacances
| ey Digital | Monté&limar : comment occuper vos enfants
15/02/2022 | Dauphiné Libéré madia pendant les vacances
Le Golter géant by C&G - |
18/02/2022 | Communiqué de presse La grande finale du 1er concours patisserie Chabert & Guillot
amateur o
! : Concours de patisserie amateur de Chabert & GONIN Céline
24/02/2022 |La Tribune Rapier: Guillot ; les candidats planchent
24/02/2022 | La Tribune Papier Des douceurs pour les P'tits Doudous
03/03/2022 | La Tribune Papier Cuisson de nougat au chateau
.. | Cuisine et Vins de ; News gourmandes : nougat aux graines de
Mars/Aril France [T courges 100% Bio
e . Bilan du gouter géant et du concours de patisserie | EVESQUE Céline
09/03/2022 | Communiqué de Presse Papier ST Chabert & Guillot
10/03/2022 | La Tribune BApicE Les Iauréats du concours de patisserie
I recompense
; n Digital ; . . . - ROLLAND
02/04/2022 | L'Echo Dréme Ardéche média Les Jardins de 'Hermitage a I'heure du tea-time Frédéric
Le Tour de France en 100 saveurs : dossier ' B
15/04/2022 | Le Parisien week-end Papier spécial gastronomie © le nougat, cadeau EI,EC.HAMBRE
présidentiel A
15/06/2022 | La Tribune E,Eg?; Automobite Rallye Ecureuil Drome Provengal cT
16/06/2022 | Le Dauphiné Libéré Papier Du npuga} confectionné par des travailleurs GOMEZ Marie
handicapés




Montélimar : le nougatier Chabert & Guifiot

France Bleu Dréme- ; ; \ . METTON-
22/06/2022 Ardache Radio :?ecl?eer!le des handicapés mentaux dans ses REGIMBEAU Théo
Des travailleurs handicapés z |a fabrique de N
23/06/2022 | La Tribune Papier | Nougat Chabert & Guillot : Les « miltants de fa'ﬁECf]S'RE ]
linclusion » ry
BLAMPAIN Céline
2110772022 | TF1 JT 2Cheures ™ La pause nougat sur la route des vacances PATUREL Daniel
09/08/2022 | Le Dauphiné Libéré Papier Inflation : le prix des ingrédients du nougat flambe | BARBIER Zo&
11/08/2022 | La Tribune Papier :,3322”"‘9  quand les:nougatedies ouytsitieurs’ |y e miive
e . Travailler en Esat . « On veut monter en
31/08/2022 | Le Dauphiné Libéré Papier compétances »
15/09/2022 | La Tribune Papier | « Girl Power » & la Nougaterie MASSET Camille
2111042022 | Communiqué de Presse Nougat de Noél : nouveautés gourmandes
g Digital : i )
26/10/2022 | Magazine Exquis Madia Calendrier de I’Avent toujours dans le Vent
26/10/2022 Maxi-Cuisine Hors-série PaicE Ifiees c‘adeaux : Coffret C&G et Jardins de ZROUR Emma
Nov_Dec I'Hermitage
311102022 | Eurotribune Digit_al C}&G la petite toﬂuche gourmande 3 offrirou &
L~ Media s'offrir pour les fétes =
021172022 | VOYAGERpratique. com Enlggf: La touche gourmande de Montélimar
Digital | Calendrier de I'Avent 2022 : 12 calendriers pour | COZETTE
03/11/2022 | Peaches f s .
- o Media | attendre Noél de |a fagon |a plus gourmande ‘Gwendoling B
10/11/2022 | Cuisine Actuelle DOl e Calendrier 100% de Chabert & Guillot
MSN by Cuisine Digital . . i
10/11/2022 Actuelle Media Calendrier de I'Avent gourmands SANTANA Livia
Digital N ; L,
26/11/2022 | KISS MY CHEF Média Choux & la créme de nougat, irrésistibles
France Bleu Drome- . Interview croisée Marie-Claude Stoffel & Jean-
1242 - n] F
05, 022 | 4 cddche Radio Philippe Dulac _AUMAS ranck_
09/12/2022 | Le Parisien Week-end Papier Faire plaisir a tout prix : & moins de 50€ Borne
181212002 | Cuisine Actuelle HS Papier Maon réveillon Epata r.1.t : flagrants délices
Sachet saveur de Noél
15/12/2022 | Fashions Addict E’Ilggi?a' Saveurs de Noél et noix de coco chocolat
18/12/2022 | CLOSER Papier | Je cuisine avec du Nougat : magrets et choux
22112/2022 | Dauphiné Libérs Pagior | LS mateh Dréme/Ardachie:: Blesvous nougatou |l epznn Karine
marron glacé ¢
2211242022 | KISS MY CHEF Ellggii\l Magret de canard roti et sauce au nougat
- , Nouvelle gamme de chacolats chez Nougat
12/2022 | Mont&limar Sud Papier Chabert & Guillot N
30/12/2022 | Nous Deux Rapler Mag.ret de canard & la sauce au nougat — choux a
la créme de nougat
30/M12/2022 | Gourmand Papier | Magret de canard a la sauce nougat
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L‘GCH
DROME - ARDECHE prame Provengale, EHO I, ENTREPRISES par VALCOM

Le 03/01/2022

EHO ! 18°™ épisode — Marie-Claude Stoffel, Directrice Générale
de Nougat Chabert & Guillot

Portrait d’'un chef d’entreprise de Dréme Ardéche : Marie-Claude
Stoffel : son parcours, son management, ses engagements pour
faire rayonner sa société et celles et ceux qui,la composent.

LEcho Dréme—Ardéche i DANS DROME PROVENGALE, EHO!, EMTREPRISES Bar La Rédac
== 4 554 abonnes
T mols « ®
A lire dans I'Echa Dréme-Ardéche du EHO !.IaénJe épISOde ~Marie-Claude StOﬁ?l'
samedi 08 janvier .. voir plus directrice générale de Nougat Chabert & Guillot
- Date de publication
3 janvier 2022

MARIE-CLALIDE
STOFFEL

La Ferme Integrale pradmt LArdéche distle
ses Iégumas et poissons |35 savoir-falre

https://www.youtube.com/watch?v=0IgA
G2Y9S5-M

Za
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1ER CONCOURS AMATEUR
POUR LES GOURMANDS DE NOUGAT :

« LE GOUTER GEANT »
by Nougat Chabert & Guillot

Entre le 10 janvier et le 5 mars 2022, Nougat Chabert & Guillot organise-
ra son 1% concours amateur desting aux pétissiers en herbe |

Ce concours se veut convivial et s'adresse aux personnes agées de 5 ans
et plus.

Un timing de chef !
Cet eévenement est gratuit et se passera en 4 temps :

Etape 1/ Je suis un.e Patissier.ére amateur.rice et je souhaite participer
au concours, je candidate au travers d'une petite vidéo de 2 minutes
maximum pour expliquer ma passion et mes motivations.

Etape 2/ Je fais partie des 14 personnes sélectionnées, je regois mon
« kit cooking nougat » de [a part de Nougat Chabert & Guillot et je
cherche la metlleure recette de « golter » pour épater le jury.

Etape 3/ Je fais mes tfests a la maison. Je pense a rédiger la recette
compléte du goiiter que j'aurai retenu et que fe viendrai présenter au
jury.

Etape 4/ Je me rends sur place le samedi 5 Mars 2022 & Montélimar
pour présenter ma création gourmande et sa recette détaillée.

CONTACT PRESSE

celine.evesque@nougal-chabert.com

NOUGAT CHABERT & GUILLOT )

ZAG Les Portes de Provence Suivez-nous sur

4 rue Emile Monier - BP 64 nougat-chabert-guillat.com

26202 Montélimar Cedex :
Tél. +33 (0}4 7592 20 20 WW"l'l'.I'IGUgatﬂhﬂhﬁﬂ-gu“lﬂt.ﬂﬂm m n




CONTACT PRESSE
celing svesque @nougat-chaberl.com

NOUGAT CHABERT & GUILLOT
ZAC Les Portes de Provence
4 rue Emile Monier - BP 64
26202 Montélimar Cedex
Tél, +33 (0)4 75 9220 20

4 i ;

Le « kit Cooking » sera composé de 5 produits de la gamme Nougat
Chabert & Guillot {brisures, créme, poudre de Nougat de Montélimar et
pates a tartiner Ganou + choco-noisettes) et les 14 candidats sélectionnés
(6 candidats dans la catégorie 5-15 ans et 8 dans la catégorie 16 ans et
plus) auront 3 semaines pour se préparer avant de venir présenter, dans
notre houtique « Gournier » a Montélimar, leur recette devant un jury |

Des cadeaux sont a gagner et notamment la chance de voir sa recette
éditée et proposée en Boutiques et sur la e-boutique Chabert & Guillot
tout au leng de 'année 2022,

Cet événement est une belle occasion de mettre en avant le Nougat
comme ingrédient et de laisser aller son imagination. Un grand moment
de gourmandise s'annonce...

Toutes les modalités du concours seront disponibles sur le site Internet
www.nougat-chabert-guillot.com dés le 10 janvier 2022 aprés-midi !

Un projet, une équipe

Le projet se prépare depuis 'automne 2021, en équipe, avec notamment
3 étudiants en 22 année de F'école de Commerce EGC de Valence et un
alternant en stratégie digitale étudiant & Lyon, Parce que chez Nougat
Chabert Guillot le partage d’expérience, les échanges et la transmission
sont des valeurs importantes,

Un savoir-faire et de I'lnnovation

Nougat Chabert & Guillot est le 1% fabricant frangais de confiserie
traditionnelle. C'est le leader du nougat de Montélimar en morceau tel
que vous avez plaisir a le déguster a Foccasion des fétes de fin d'année
par exemple et de partager ou de savourer lors de vos pauses gour-
mandes. C'est prés de 175 ans de savoir-faire frangais autour de la confi-
serie « Nougat » qui a toujours su allier tradition et innovation. La gamme
« Ingrédients - cooking » de Nougat Chabert & Guillot s'adresse aux
chocolatiers, aux pétissiers, aux glaciers... professionnels mais égale-
ment aux amateurs de réalisations culinaires gourmandes.

Suivez-nous sur
nougat-chahert-guiltct.com

www.nougat-chabert-guillot.com m n
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le dauphiné

Le Dauphiné Libéré par KW

Le 05/01/2022 - page 8

Montélimar : Et si vous participiez & un concours de patisserie amateur ?
Lancement d'un concours de patisserie amateur qui se soldera par un golter
géant chez Nougat Chabert & Guillot le 5 mars 2022.

LU MONTELIMAR

MONTELIMAR

1
"8| MERCREDI 5 JANVIER 2022 | LE DAUPHINE LIBERE

Et si vous participiez a un

concours d

L'antreprise de nougat
Chabert et Gulllot pro-
pose son promier con-
cours do pitisserie ama-
teur. Las inscriptions
saront lances le 10 fan-
vier prochain, Et bien
slir le nougat sera I'Gl8-
ment principal |

c ¥ 9l uao premidre pour fa

nougateric Chalserl ef
Gulllot. Blte a déelds de toncer
son premler concours de pils-
setie, rdservd unimemenl atx
amatexrs,

Duvert 3 tous [oe
amateurs dés 5ans

« Cleslun projel qul 4e prépa-
re depuls plusieurs seimalnes,
en fqulpe, avec notamiment
Lrefs tudianis en 2 année de
I'école de commerce BGO de
Valence et un altérnant on stra-
t¢gle digliale & Lyon car il est

“important daveir un parlage
diexpérience mais nussi peres
que Péchange ot la franemis
sion sonl des valeurs impac-
tantes «, détnilie Céling Eves-
que, respansoble marketingau
sein de Fentreprise.

L

- ol . : |

"La Golter gant” est be thim
Amatoer, Phols Chabart st Gulllat

Le projet ficelé ot ehowt avee
le théwne “Le Goliter g&ant", ol
évideminen Je nougal sera le
produif star, ce début d'annde
permetira alosi d'svoir une
pramitre sélection des candi-

e redeni pour la umﬁn tudition

dats, Petite, puisque o con-
ciws est ouver! aux enfants A
partir de Suns, ef grands pour
ront fenter leur dhance dis ie
12 janvier. Comment 7 Tout
simplement en faisant parve-

el R

tu concours de pmlm_'h'_ .

nirsa enndldatore vla une peti-
te vidéo. Téyuipe choisira, en-
swle, les quotorze candidats
qui pourronl perficiper au
concours. « Hs reeeviont cha-
cun, chex eux, un kit “cooking

nougnl”; eempass de cing pre-
duits de fa gamme nougat, el
devront chercher la muilloure
reeette de “gotiar® pourépate
le fury, v I faudea $tre lono:
vnnl]%wcnllf, visuel el pour
quol pasdrdle.,, Les candidals
devront, en tou cag, faire par-
ler leur créativild,., et leur
gourmandise, Attenlion, lore-
cette devra ttre Elaborée en
trols sormaines,

Le 5 mars, ils seront réunts h
Moniéllmar peur présenter
leur eréntlon imaginde dans
leur euisine. Camme tont con-
cours, eeful val ceble qui sern
sanrd{e) meilleur patiagice rem
partern ded cadeoux mals sur-
teadl aura Ja chance de voir sg
recetle cditfe et proposte en
boutique et sur la e-boutiyue
de Chubert cf Guiliol... durant
lote Pamie 2022 Peut-dire
Je début de le gloire. « Cet dveé-
ncment est une belie oceasion
de 1etire en avant le nougat et
de lnisser aller son imaging-
licn », conchl Céline Fves

e
KW

=

“ leserlpllons @ www nougal

chabert-goillod com
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La Tribune

LLE JOUIMMAL IV JFUDL La Tribune par Céline GONIN

Le 13/01/02022 — N°421
En une : Montélimar le virus déscrganise des entreprises
Nougat, services, transports, artisanat ... la déferlante du COVID

impacte les entreprises qui doivent s'adapter & de nombreuses
absences

kB epr paNSEZ REV
AVEC LE PASS CULTURE
v L (A Rk 0 ek W ot

R TR kil BT PO
T TP O TerE L

:-!Mﬂ- WHST 371184

La Tribune

R bum. fr

Tiw G delala - Hi00
ummm (Lol -{IRE 14 wm‘muﬁnﬂhm

MONTELIMAR MUCLEARE 5 687
Enquéte publique :

Le virus désorganise | s

pour Tricastin 1

des entreprlses p—

EasyVoirie,
des Montiliens
#*1 en France

b | bl
THAHI ARIHENTY BT

ESPELUCHE BB
Le projet de
parc photovoltaique
fait débat

MONTELMAR p
Les boutigues de CBD
inquietes pour l'avenir

LETEL p2e
Dlivier Peveretli :

NOUEAE, Seevices, tronspots, aRisamt... La défestante di Covid impacie « 2022 sera encore
les efmIepiises qui dofvess: s'adapies 3 de nombreuses absences, pE une année charnidre »
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a Tribune

ETrrsTerEr La Tribune par Céline GONIN

Le 13/01/02022 —

N°421 — page8

QOmicron désorganise 'économie

Interview de Marie-Claude Stoffel ;

du bon sens et reste épargné

Chabert & Guillot joue la carte

| B ! Montélimar

Omicron désorganise 'économie

MONTELMAR Avec [a 5 vague ds COVID et le variant Omécran, les enfreprises font face & ung
multiplication des sbsences. Et s'adaptent du misux qu'elles pauvent.
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La Tribune

e La Tribune par Céline GONIN

Le 13/01/02022 — N°421 — page13

I
!

Un concours organisé par Chabert & Guillot : qui sera le meilleur
patissier ?

Ouverture officielle le 10 janvier du 1*" concours de pétisserie amateur

et déroulé de cet événement.

Jeudi 13 farwier 2022
LA TRIRUNE

Un concours ofganisé par Ohabert et Guillot
Qui sera le meilleur patissier?
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Chérie Fm par SANCHEZ Fabrice
Le 17/01/2022
Concours de patisserie pour goiiter géant

6h00 — 7h30 — 9h00 : Diffusion d’une partie de linterview Céline
Evesque (Responsable Marketing & des ventes magasins) pour
le lancement du 1" Concours de patisserie amateur qui se
terminera chez Chabert & Guillot, par un goiter géant, le samedi
05 mars 2022, en partenariat avec le Patissier DULAC

e Podcasts indisponibles sur Chérie Fm.
e Liens vers documents sur partage Chabert & Guillot :

S

2020117 6h00 Pige Cherie FM Chabert et Guillot 1701 &h.m p3
..\2020117 6h00 Pige Chérie FM Chabert et Guillot 1701 6h.mp3
o

20220117 7h30 Pige Chérie FM Chabert et Guillotmp3

.\20220117 7h30 Pige Chérie FM Chabert et Guillot.mp3
L)

20220117 9h0Q Pige Chérie FM Chabert et Guillot 1701.mp3

.\20220117 9h00 Pige Chérie FM Chabert et Guillot 1701.mp3
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Franck Daumas © Radio France

France Bleu Dréme-Ardéche : Circuit Bleu, cété saveur avec les Toqués en
Dréme-Ardéche

18 janvier 2021 & 10h00 — Durée : 53:00

Interview de Marie-Claude Stoffel invitée en plateau pour le lancement du 1°"
concours de patisserie amateur

i T 1-}:11 g :

1 CONCOURS

Iyaenie aimad fe

Chabert st @ulifot lance 2on pramisr de P4 ie Amatsur |

https://www.francebleu.fr/emissions/circuit-bleu-cote-saveur-avec-les-
toques-en-drome-ardeche/drome-ardeche/circuit-bleu-cote-saveurs-
avec-les-togues-de-drome-ardeche-
66?xtmc=Nougat%20les%20Toqu%C3%A9s&xtnp=18&xtcr=4
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drome ardéch
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Franck Daumas © Radio France

France Bleu Dréme-Ardéche ; Circuit Bleu, ¢6té saveur avec les Togués en
Drome-Ardéche

18 janvier 2021 a 10h00 — Durée : 53:00

Interview de Marie-Claude Stoffel invitée en plateau pour le lancement du 1¢
concours de patisserie amateur

I 'EDNCDLIH'E}

v a0 Bl tivetm il iR Sorrour dn Fithaeds Armainer |

Gourmandises au menu des Toqués !

Nous avons parlé de Nougat, avec Marie-Claude Stoffel Directrice Générale des Mougats "Chabert et Guillot”. Nous
avons dong, vous 'avez deving, évequé NOTRE Nougat,le seul, ['unique, le vrai ! celui de Montélimar bien sir | Ef
vous ? comment le dégustez-vous 7 Comment I'utilisez-vous dans vos desserts , Quels sont vos trucs, vos astuces
et vos recetles 7 "Chaberi et Guillot" lance son "1er Concours de Patisserie Amateur”, avec la complicité de votre
radio. Pour y participer, vous aussi, suivez les instructions ci-dessous, et retrouvons-nous le samedi 5 mars
prochain, pour la grande finale.

Comment Participer ? C'est Simple :

Envoyez pour commencer ung petite vidéo de moins de 2 minutes pour vous présenter, et présenter votre recefte
ou votre attachement au Nougat de Montélimar.

Les 14 sélectionnés, recevrons alors un "Kit Nougat" complet, qui vous permetira de réaliser votre recette, que vous
présenterez ensuite, au jury le samedi 5 mars prochain, lors du "Grand Golter Chabert et Guillot” a Montelimar. Four
participer : hitps./fwww.nougat-chabert-quillot. com/

Ccmcours Patissier Nougat "Chabert et Guillot” et France Bleu © Radio France - FD
1er Concours Patisisier Amateur”, avec 2 catégories : de 5 4 16 ans et plus de 16 ans © Radio

»;.A
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e L Tribune par Aurore GENESTON

Le 20/01/02022 — N°422 — page10

Madysson's Hope prépare la journée internationale du cancer chez
I’enfant et ouvre un lieu d’accueil sur Ancéne.

Chabert & Guillot partenaire de cette opération : don de nougat

mayrEL Men

Madyeson's Hope prépare lz journes internationals du cancer chez
I'snfant et ouwvre un lisz @'accueil sur Ancéne

M afysron's Hepe,
arzgeiatien  de
lutte contoe |es cancecs phAdis.
wiguer b daide sux tarnillez
poipars s joutnde intermatic.
nale du =ancer chez Fentank
qui & fiew J= 18 févvisn Elle va
lancer ure colleste de dors sur
Hall padr I jaki

dec checeheurs wune nuit saur
DY woixne. Ly Bait des rerie.
gons  Cowid,  la lourniie
d'hemmaegs devrait o ddine-
Jerle 27 merT ou |2 3 & Lot
de cebte |oumde, un hemmage
zara rend aux enfanks partiy
depuls sepsambre. Le raziems
blurvent pe tinndve @ Roche.
maure deant |'Agiize, subvl de
ja mankiz @ Ment Chenaves,
¥ PO SE rEparccheEr  des
dieiles v, pour ¥ diposer dez
fArure, zi 18 termps e parmet

L'eesgciakicn @ euvmt depuiz 1e
dribut dentuie son Buceay &

Ansire, un paint o axcusl
pobr  des  meneonbres,  des
échanges eutour d'un celd, des
renseignements sur les cen-
oz pidiatriques. Lidds eskde
crier des pmouper de soulen,
d'fehanges auteue de la mala.
dle, dec wides wux feenilles das
andarnks malsdes, 107 54 20 67
T# - hopamadys.
senslasgrmail.asm La Burts
act srvert du handl su vandredi
e Bk & midi et de Lh B 1&h et
zelan les car le samadi matin
de 10h @ midi. Veus pavves murc
ploee rdeupioer des bullesing
d'adhdsizn {59 grande e @
Anchrat, Tt ao long du meis
da dieembie, [amsccizton m
mars: une collscts de cadsaux
d& Kol pour les apfants hazpi-
talirds, [e nombreusec en.
saignas onk Eait des dong de
Jousis neuf, peur enfaniz %

dal. o L& Nashe =
bien maichd, on 2 pa mbvenit
sux bersing oo wut i mords,
o Aute ackicn mEnds, une ool
lecke de livies en collaborsion
aves France Leisics toonsdlis
mar, Telance ek Lysn Enke
260 8 256 lisees ont 6b oollee.
[*=3

Liazzoclation a Bl den de
Jeuets & l'mgener Century 21
poar Enire la distfibution & des
pescalations de Monkifimac &6
d'allisurs ey 2 coflabord mes
le ohub Erweniz talenes pour la
digkributinn dez jcunks su per
vice pddistzique de valenae.

Jozighine, pricidensze de Ma.
dymsen's hope & emaoyd sy per.
sonnal e phague hapits! ces
PRzanky - & Grishauve Poussy ou
zervies pédietique or Valnce,
& quelques sarvizes els |'Béplieal
de Montdlimse at biendk &
Lron Bamacd : Dac cadesix ans
pu de Baim g os A dens e
su? : ving de M Fromen:
(342 ehocelay gwves Flocion
Chpierte 1Sustave RAodsTy) £
tL Dafee (Lren Bdvsed? &8 une
partia pour Velance, & mad.
pake Chabect &t Cuillak.n

par Al iT

wirwmadrazg nokopn.

V=

iz




REVUE DE PRESSE 2022

oici
Le 21/01/2022 par Salomé Peter

N°1751 — page 53
Spécial Cocooning — Le chanvre ¢a se mange |

Le shopping de bon golit - Régressif : Nougat aux graines de chanvre bio 50g La
Ruche d’Or

La recetie revigorante ! ' pal
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dréme ardeche
- :

Franck Daumas © Radio France

France Bleu Drédme-Ardéche : Circuit Bleu, ¢6té saveur avec les Toqués en Dréme-
Ardeche

31 janvier 2021 & 10h00 — Durée : 53:00

Interview de Céline Evesque invitée en plateau & Jean-Philippe Dulac (Péatissier-
Chocolatier & Montélimar) pour le lancement du 1°" concours de patisserie amateur

I*p CONCOURS

143 uumtm

Chabart at Gulllat lancs son pramler C de PAtissere A 1

https://www.francebleu.fr/archives/emissions/cuisine-ensemble-
fb-drome-ardeche/drome-ardeche
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La Tribune

Enrrrymnmern La Tribune

Du 10 au 16/02/2022 — N°425 — page42

Chéteaux de la Dréme : des animations pour les vacances

Chabert & Guillot partenaire des chateaux de la Dréme propose
deux animations pendant les vacances scolaires le 23826/02/2022

LE MAG

ICHATEAUX DE LA DROMEI!

Des animations pour les vacances

Des parcours-jeux et ateliers sont
proposés.Photo Lofc Julien

t sy, pour les va-
cances de février
vous meniez la vie de chéteau
? Les chateaux de la Dréme
proposent tout un programms

d’animations. Au chéteau e

Grignan, vous pourrez partici-
per au parcours-jeu familial «
Jour de féte », et & l'atelisr «
Jour de bal » les 18, 19 et 20
fé-vrier & 14 h. Une visite gui-
dée vous permsttra de traver-
ser « Mille ans d'Histoire ».

Le chateau de Montélimar pro-
posera un parcours fantaisie,
un parcours patrimeine et un
atelier cuisson du nougat avec
Chabert & Guillot les 23 & 26
février & 14 h. Au chateau de
Suze-la-Rousse, pourrez

visiter le cabinet de jeux, partir

yous

« sur les traces du roi » ou en-

core suivre les présentations
flash.

Pour vous accompagner dans
votre découverte des chiteaux
de Grignan, de Montélimar st
de Suzela-Rousse, les Cha-
teaux de la Dréme ont dévelop-
pé une application de visite
gratuite, disponilble sur smart-
phone. Plans, repérss histo-
riques, points d'intéréts archi-
tecturaux, personnages mar-
quants... www.chateaux-la-
drome.frm
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lecdauphine.com

Le Dauphiné Libére

Le 15/02/2022 |

Montelimar : Comment occuper vos enfants pendant les vacances. Citation de
Nougat Chabert & Guillot pour le partenariat

Montelimar ;: comment occuper les enfants pendant les
vacances ?

Les vacances d'hiver ent commencé. Vous ne savez pas quol
faire avec vos enfants ? Voici guelques idées pour les occu-

per.

Découvrir les parcours fantaisie et patrimoine au chéteau de Mon-
télimar

Pendant ce mots de février, un parcours fantaisie ainsl quun par-
cours patrimoine seront proposés aux visiteurs. De nombreux jeux
agrémentent les parcours ol petits et grands trouveront leur
compte . Deux animations particuliéres aurent lieu les mercred] 23
et samedi 26 février & 14 heures, animées par Chabert et Guillot. 11
s'agira de découvrir la cuisson du noungat... mais aussl de le dégus-
ter |

Contact : chateaux-ladrome.fr
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Un événement unique autour du Nougat !

GOUTER. .k

« LE GOUTER GEANT »
by Nougat Chabert & Guillot

Découvrez les multiples facettes du Nougat de Montélimar

L’EVENEMENT

Samedi 5 mars 2022, Nougat Chabert & Guillot féte le Nougat de Montélimar
au travers de son 1% Golter Géant ! La Boutigue « Gournier » aceueillera gratui-
tement les gourmands de 16h30 & 18h pour un moment festif ef convivial,

LES ANIMATIONS

Jean-Philippe DULAC, patissier et chocolatier de la Maison Dulac a Montélimar,
partenaire de I'événement, concocte quelques mignardises et aufres gateaux
qui dévoileront des recettes sublimant le nougat, le temps d'un golter destiné
aux petits et aux grands !

Sandrine, animatrice Chabert & Guillot en cuisson de nougat, préparera en
direct une cuite de nougat de Montélimar & déguster chaud. Les odeurs de
miel et le croquant des amandes éveilleront les sens des convives presents,

UNE GAMME « COOKING »

La Fabrigue Chabert & Guillot, Inventrice de la créme de nougat de Montélimar,
propose @ ses clients une gamme « cocking » dédide a la cuising, 2 la
pétisserie et au golter.

Car chez Nougat Chabert & Guillot, e morceau individuel de nougat, le plus
connu certes, se décline en créme, brisures et poudre et également au travers
d'une pate a tartiner crémeuse, le « Ganou » et d'une péte a tartiner délicieuse
aux golts de nougat-choce-noisettes.

CONTACT PRESSE

celing svesque@nougat-chabert.com

NOUGAT CHABERT & GUILLOT .

ZAC Les Portes de Provence Suivez-nous sur

4 rue Emile Monier - BP 64 nougat-chabert-guillat.com

26202 Montélimar Cedex %
Tél, +33 {04 75 92 20 20 www.nougat-chabert-guillot.com m “
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patissene amatewt

3

LA GRANDE FINALE...

Cefte aprés-midi du 5 mars sera épalement un RDY important pour les 14
candidats retenus pour la finale du Concours Amateur de Patisserie 2022,

[Is sont 10 adultes et 4 enfants de moins de 15 ans & préparer depuls une
semaine leur plus belle recette de golter gourmand autour du nougat |

En effet, les 14 candidats ont regu en fin de semaine derniére leur kit cooking
de produits Nougat Chabert & Guillot leur permettant de tester, imaginer, créer
des recettes sucrées.

[Is sont tous extrémement mativés et il sera sGrement bien difficile pour le jury
de les départager. Jean-Philippe DULAC qui préside le Jury et Franck
DAUMAS (France Bleu Drdme Ardéche} jury d’honneur, auront la lourde
mission, avec les autres membres du Jury, de récompenser uh gagnant dans
chacune des deux catégories et de délivrer le prix « coup de coeur Radio
France Bleu ».

Un grand moment de partage s'annonce en ce samedi 5 mars, alors venez
nombreux vous faire plaisir.

Nota . pour des raisons sanitaires et de « bien-vivre ensemble », il est rappefé
que pour cat évanement, fe masque st le gel hydroalcoolique sont toujours
obligatoires.

Pour participer au Goliter Géant, il est préférable de réserver :
GOUTER GEANT

Boutique « Goumier » Nougat Chabert & Guillot
Avenue du Gournier, RN7 (face a But}

04 7500 64 34
CONTACT PRESSE
cgline evesque @nougal-chabert.com
NOUGAT CHABERT & GUILLOT
ZAC Les Portes de Provence Suivez-nous sur
4 rue Emile Monier - BP 64 nougat-chabert-guillot.com

26202 Montélimar Cedex == . -
T&l, +33 (0} 75 92 20 20 www.nougat-chabert-guillot.com m l]
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La Tribune par Céline GONIN

Le 24/02/02022 — N°427 — paget7

Concours de patisserie amateur de Chabert & Guillot : les candidats

planchent

Reprise des éléments du communiqué de presse et déroule des
événements organisés le 05 mars 2022 a la boutique Gournier

MONTELIMAR

CONCOURS DE PATISSERIE AMATEUR DE CHABERT & GUILLOT
Les candidats planchent

Les candidats ont requ leur kit co-
oking. ® Anne Fasshauer

€ preL'ér concours de pa-
tisserie amateur autour du
nougat organisé par Chabert

& Guillot bat gon plein. Leg
candidats finalistes ont
été sélectionnés, Ils ont recu
leur kit cooking et peuvent
maintenant commencer leur
création cullnaire, Ils sont 14,
10 adultes et 4 enfants, tous
motivés & bloc. Les recettes
confectionnées se-
ront départagdes lors d'un
grand goliter géant. Celuici
aura lieu samedi 5 mars de

« Gournler » de Chabert &
Guillot. 1 promet d'éire aussi
festif cue convivial. Pour
l'occasion, JeanPhilippe
Dulac, patissier et chocola-
fer de la Malson Dulac &
Montélimar, partenaire de
I'événement, concocte quel-
ques mignardises et autres
giteaux qui dévoileront des re-
cettes sublimant le nougat,
Sandrine, animatrice  Cha-
bert & Guillot en cuisson de
nougat, préparera en direct
une cuite de nougat de Mon-
télimar a déguster chaud.
L'opportunité de rappeler
que Chabert & Guillot, in-
ventrice de la crénie de nou
gat de Montélimar, propose,
outre le morceau de nougat in-
dividuel & manger comme

¢a, toute une gamme « Coo-
king » : créme, brisures et
poudre, ou encare pate  tar-
tiner crémeuse, le « Ganou »

el pate a tartiner aux gotits

Philippe Dulac qui pré-

side le Jury et Franck Dau-

mas (France Bleu Dréme Ar-
déche) jury d'honneur, auront
la Iourde mission,
avec les autres membres du
jury. de récompenser un ga
ghant dans chacune des
deux catégories et de déli-
vrer le prix « coup de coeur Ra-
dio France Bleu », Départa-
ger les candidats ne

sera sans doute pas une min.
ce affaire 1 Chacun a encore
unte dizaine de jours pour
laisser parler sa créativité. m

par C. G,

Pour assister au gofliter
géant, réserver aupres de la
boutique au 04 75 00 64 84,
www.www.nougat-chabert-
guillot.com
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Des douceurs pour les P'tits Doudous

Montélimar : un projet d’alternantes a FINFREP - don de nougat de

C&G

MONTELIMAR—UN PROJET D'ALTERNANTES A L'INFREP

Des douceurs pour «Les P'tits Doudous»

Elles vendront le mercredi 2 mars
des sablés et nougats au profit de
cette association qui agit en fa-
veur des enfants opérés,

uit alternantes en Gestion ad-
ministration au CFA de I'Infrep
ont monté un praojet an profit de
l'association «Les P'tits Dou-
dous» au GHPP (centre hospi-

talier de Montélimar) qui en-
tend améliorer l'accueil et le
bienétre des enfants opérés et
qui-
veut réduire leur anxiété par
le jeu et le numérique avant
I'opération. Cette association,
présente dans toute la France
mais plutét méconnue 4 Monté-
limar. a besoin dun coup de
pouce, ont estimé ces alternan-
tes. Elles ont donc programmé
une vente de sablés et de nou-
gats le mercredi 2 mars:

de 8 ha 13 h, place des Halles

au marché de Montélimar, et -
de 0 h 30 & 16 h au magasin
Carrefour du Solefl Levant.

Les sablés sont fournis gracieu-
sement par la 5t€ Audouard et
les nougats par Suprem' Nou-
gat, Chabert & Guillot et Diane
de Poytiers . m
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LI JOUINEAL B JFUII La Tribune

Le 03/03/02022 — N°428 — page15
Cuisson de nougat au chateau

Animation au chateau : démonstration de cuisson de nougat et
dégustation

Cuisson de nougat au chateau

ercredi et same-
di, une bonne
odeur sucrée s'exhalait dans la
cour du chéateau. Sandrine et
Monique, de Chabert & Guillot,
avaient profité des vacances
scolaires pour proposer une
démonstration de cuisson de
nougat et une deégustation de
nougat chaud. Elles donnaient
également toutes les explica-
tions sur la confection du nou-
gat.

Les enfants, dont certains por-
taient des déguisements de
Carnaval, et les adultes se sont
régalés. Cette animation venait
en prélude au goiter géant or-
ganisé ce samedi 5 mars par
Chabert & Guillot a sa bou-
tigue de Gournier. Les candi-
dats du concours de pétisserie
amateur autour du nougat y
présenteront leurs créations. s
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News Gourmandes : Nougat aux graines de courge 100% Bio
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UN DOUBLE EVENEMENT REUSSI qutouz du Tougat

Le 1 Concours de Patisserie Amateur et le Goliter Géant ont été couronnés de succés
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ZAC Les Portes de Provence
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26202 Montélimar Cedex

Tél. +33 (0)4 76 9220 20

autour d’une tres belle journée gourmande et conviviale

LE 1 CONCOURS DE PATISSERIE AMATEUR

Samedi § mars 2022 4 14 h, I'équipe Nougat Chabert et Guillot accueilkait
dans sa boutique « Gournier » les 14 candidats sélectionnés pour la finale du
1er Concours de Patisserie Amateur autour du nougat.

Le stress de I'événement a vite laissé place a la convivialité et les candidats ont
pris le temps de sympathiser. Mé&me Chloé, 7 ans, la henjamine du Concours,
pourtant trés impressionnée par le Jury, a pu prononcer guelques mots pour
présenter sa recette de golter,

lis taient 10 adultes et 4 enfants accompagnés de leurs proches et ils avaient
tous préparé de magnifiques et délicieuses recettes.

Le Jury était composé de 4 membres :
Jean-Philippe Dulag, Président du Jury, Maison DULAC a Montelimar
Franck Daumas, juré d'honneur, Animateur Radio « Les Toqués »
sur France Bleu Dréme Ardéche
Arthur Mesnil, étudiant, EGC de Valence
Sari Frangon, équipe Vente Directe Nougat Chabert et Guitfot

lls ont eu la lourde tche de choisir, parmi les 14 créations gourmandes,
1 gagnant « Adulte » et 1 gagnant « Enfants ».

Dans la Catégorie ADULTES, c'est Elodie CHAMBRON qui a remporté le 1%
prix avec son « Petit Dromois ». Elle a eu la trés belle surprise de se voir
proposer par le Président du Jury que sa patisserie soit vendue pendant un

www.nougat-chabert-quitlot.com

Suivez-nous sur
nougat-chabert-guillot.com
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mois dans les Boutiques de la Maison Dulac & Montélimar. Elle a également
gagne 2 repas au restaurant « Comme Une Abeille » & Montélimar et sa recette
sera disponible dans les Boutiques Chabert & Guillot et sur tes réseaux digitaux
de Chabert en 2022,

Dans la Catégorie ENFANTS, ¢'est Eve ARNANA, 11 ans, qui a pris la 14
place avec son « Noukies Gloups ». Elle a gagné un bon d'achat de 50 € &
valoir en Boutique Chabert & Guillot sur la gamme ingrédients. Sa recette sera
aussi disponible dans les Boufiques Chabert et Guillot et sur les réseaux
digitaux de Chabert toute I'année 2022.

Franck DAUMAS a, quant & Iui, remis un prix « Coup de Ceeur France Bleu »
a Gaélle RONCAGLIONE pour son « Nougoute »,

Un régal pour les yeux, un plaisir intense pour les papilles.

Les 3 gagnantes sont invitées a 'émission de Radio « Les Toqués » fin mars
pour parler de leur expérience et pour expliquer leur recette.

Le Jury, mené par Jean-Philippe DULAC, a avoué étre impressionné par le
niveau des patisseries proposées et a eu beaucoup de mal & départager les
adultes notamment.

La remise des prix s'est déroulée dans la bonne humeur et ave fairplay,
Le RDV est d'ores et déja pris pour la 2¢ édition du Concours en 2023,

LE GOUTER GEANT

Jean-Philippe DULAC, patissier et chocolatier de 1a Maison Dulac a Montéli-
mar, partenaire Qe I'évén,ement, a réalisé pour la centaine de personnes
présentes un GOUTER GEANT ol viennoiseries, chocolat chaud, sucettes en
chocolat, sablés, verrines... et autres Wedding cakes de nougats ont permis de
découvrir le nougat dans fous ses états |

En effet, chaque élément qui composait le Coliter Géant était réalisé avec un
ou plusieurs ingrédients & base de nougat de Montélimar de la Fabrigue
Chabert & Guitlot,

En parallgle, Sandrine, animatrice Chabert & Guillot en cuisson de nougat, a
préparé en live une cuite de nougat de Montélimar a déguster chaud,
Cette chaleureuse et gourmande aprés-midi a &é un vrai succés. Les organi-
saleurs de chez Chabert & Guillot se projeltent déja en 2023 pour revivre au
plus vite de si belles émotions,

MAJSON

www.nougat-chaberi-guillot.com

Suivez-nous sur
nougat-chabert-guillot.com
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Les 14 candidats et membres du Jury
[e gauche & droife of de bas en haut * Aurfane Vassewr, Eve Armana, Romana Evesque, 706 Briyere, Chlod Aubertin, Céline Teyssonniar,
Murfe-Madelsine Orsinl, Loic Redowoux, Alexta Guithof, Cindy Séne, Gablfe Roncagione, Sari Frangon, Franck Daumas, Anals Engel,
Elaaie Chambron, Célina Evesque, Sébastian Parol, Jaan-Phiipog Dutac, Arhur Mesnil

FPrésentation du Jury Délibération du Jury
(de gauche & droite | Franck Datumas, Sarf Frangon, Arthur Mesnil ef Jen-Phifippe Dulac) {de gatiche & droite : Arthur Mesnil, Jean-Philippe Dilac, San Frangon, Franck Daumas)

&

Les Noukies Gloups

(1

& gagnante de fa Cafbgore Aduffes La gagnante de la Catéganie Enfants La gagrante du Prix « Coup de cosur France Bleu »
ELODIE CHAMBRON EVE ARMANA GAELLE RONCAGLIONE

Le Gofiter Géant réalisé par Jean-Philppe DULAC
MAISON DULAC 4 Montelmar
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Les lauréats du concours de patisserie récompensé

Communication des résultats du concours et godter offert par notre
partenaire Jean-Philippe DULAC le 05 mars 2022 a la boutique

Gournier

14 candidats pour un prix résolu-
ment gourmand, voil2 le trophée
du premier concours de pétisserie
amateur organisé par le nougatier
Chabert et Gulllot, Samedi 5 mars,
le jury a désigné les deux faurga-
tes du concours,

Dans la catégorle enfant, Eve 4gé
de 11 ans a remporté le 1er prix
pour sa patisserie savoureuse et
ariginale; dans 1a categorie adulte,
Elodie a fait frémir les papilles du
jury qui lul a donc consacré le 1er
prix. Les 12 autres candidats ne
sont pas partis les mains vides, ils
ont tous.regu un prix de consola-
tion et de I'aveu des membres du
jury, cela fut trés difficlle de les
départager. Enfin il faut noter que
le pius jeune membre des particl-
pants n’avait gue cing ans |

Du cOté des organisateurs, vu le
succés de cette 1ére édition, ils
envisagent de reconduire I'expé-

rience, car cela montrs ia créativi-
1é, le plaisir et le savoir-faire, mé-
me si Fon nest pas un grand
professionnel,

La cérémeonie s'est cliturée par un
grand goQter offert par le patissier

et chocolatier Jean-Philippe Du-
lac, membre du jury. Larecette de
la gagnante de la catégorle adulte
sera utitisée pendant un mois par
le patissier, celul-cl I'a d'allleurs
invitée & visiter son lahoratolre..,
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Les Jardins de 'Hermitage a I’heure du tea-time :

développement d’un partenariat avec Nougat Chabert & Guillot

VIE DES ENTREPRISES—~GASTRONOMIE

Les Jardins de I'Hermitage a I'heure du tea-time

DROME - Portes 16s Valence Indépendante depuis 2014 aprés avoir été longtemps
adossée a un célébre torréfacteur valentinois, }'entreprise Jardins de 'Hermitage
mise sur sa connaissance encyclopédique du produit et sur sa capacité a propo-

ser des thés uniques, personnalisés pour se développer.

Jacques Fleurat n'hésite pas a se
rendre sur le terrain pour sélac-
tionner et participer a la cueillerte
des meilleurs thés en vue de les
importer an France,

4insi qu'an peut e constater sur
cenains emballages, les origines
de l'entreprise remontent bien en
1B8B7, du cdté d'Odessa sur les
rives ukrainiennes de la mer
Moira.

Les différentes variétds de thes
sont sourcées en Asie du sud-est
puis mélangées avec des plantes

locales sélactionnées par la PME
valentinoise et ses partenaires. Le
thé glacé a, fui, été lancé en 2010,

Flusieurs miltiers de Milométres
séparent la ville ukrainienne
d'Odessa de la capitale drd-
moize. Et encore plus longues
sont les distances qui séparent
I'Asie du Sud-Est oh sont situés
les principaux pays cultiva-
teurs et exportateurs de thés
de la vallée du Rhéne.

Bien que de petite taille, une
entreprise, les Jardins de
I'Hermitage, fait cependant of-
fice de trait d'union entre ces
différents peints du  globe.
C'est en effet sur les hords de

la mer XNoire, au pied de

limmenss escalier du Potem-
line qu'est créé an 1887 un
comptoir de Thé.

La famille Fishelson a l'crigine
de cette aveniure. compte
alors parmi ses clients la kaute
aristocratie russe avant d'étre
contrainte de fuir en 1917 pour
échapper au terrible régime du
joug rouge.

L'activité est alors transfénrée
en France ou elle va perdurer
des décennies durant an sein
de la famille originelle avaat
d'étre reprise en 1597 par le
torréfacteur valentinois Cafés
Pivard selon une logiqune de
complémentarité. la marque
Jardine de !'Hermitage est
alors ereée ep hommage & son
noble passé.

L'activité va continuer & == dé-
velopper jusgu'au rachat de
Pivard par le
groupe nippon UCC Coffes an
début des anneées 2010.

l'entreprise

Celui-ci scuhaitant se concen-
trer sur le café, « ['activi-ths =
est délaissée, proche de
l'extinction. Clest dans ce
contexte que Jacques Fleurat
reprend, en 2014, les Jardins
de 'Hermitage avec le soulien
de plusieurs investisseurs. =
Apres avoir cédé l'entreprise
d'informatique que j& possé-
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Les Jardins de I’'Hermitage a I'heure du tea-time :
développement d’un partenariat avec Nougat Chabert & Guillot

dais & Grenobkle, j'ai ét& attire
par le positionnement de niche
de la Pme valentinoise et parla
possibilitéd de pouvoir mettre
en place =t développer une
stratégie autour dun produit,
le thé, dont je suis par aillewrs
friand = .

L'entreprise =se posibonne en
tant « qu'assemblenr » pour
une clientéle composée de dé-
taillants, de zalons de thé,
dépiceries fines. de restaura-
teurs, de particuliers, sfc.

# Notre activité consiste & s@-
lactionner, puis & importer des
thés préts & étre consommés
depuis l'lude, la Chine, le Ja-
pon, ete, & oi la plante
pousse de manitre endémigque
du fait des conditions clima-
Hgues extrémement favorables

qui v régns (forte chaleur et

bumidité), puis & les mélanger
avec des plantes localss ou des
ardmes naturels de maniére &
proposer des recelles origi-
nales & nos clients en fonction
de leurs souhaits ou selon les
tendances du marché. Pour les
plantes & infusion, les fleurs,
les Bruits of les ardmes natu-
rels, nous ncus adressons en
priorité aux fournisseurs situds
sur notre territeire ou & défaut
dans le guart sud-est da la
France, Tout s€ passe ensuite
dans notre atelier de Valeace
qui comprend un laberatoire ot
des installations techniques - Ja
pesée, le mélangs des ingré-
dients, le dosage et
lemballage. Les thés glacéds,
guant & wux, sont fabrigués en
petites quantités et de maniére
artisanale en Ardéche par un
CAT partenaire » résume le
chef d'entreprise.

Ces savoir-faire ont ainsi ame-
né la PME valentinoise (1 mil-
lion d'eures de  chiffre
d'affaires avee 6 collabora-
teurs) 4 nouer - en tant ¢que
sous-traitant partenaire - des
coldaborations étreitas avec la
Maison Pic ou bien encore avec
Aix & Terra mais auss avec la
chocolatier Valrthona ou le
nougatier Chabert & Guillot.

Et selon la méme logique, des
contacts ont également été
noués avge de grandes en-
seignes de I'hétellerie et du
monde du luxe pour lenr réali-
ser des thés qu'elles commer-
claliseront sous leur propre
marque enx tant gue produits
dérivés. Frédéric Rellandw

par Frédéric Rolland
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Le Parisien Week-end
Le Tour de France en 100 saveurs par Rémi Dechambre
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Dossier spécial Gastronomie : « Le Nougat, cadeau
présidentiel »
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HALTO.CQO, rhum arrangés locaux : co-branding

Halte. Co, rhums arrangés locaux

Deux jeutnss Montilieres;
Théc Pacant [25 aps} el
Claudo Rosati [26 ans), ent
lancéil y a mals Iour onlre-
prise Hallo, Co &t ses rthums
arrangds locaws. Loy dom
amls de lycae, tous denx is-
sus de I'écolg da connnerea
de Margellle, ont soubailé
mettze an avani 4 leur ma-
nidre nos prodults du tbor-
robr, C'ast ainsi qu'lls propos
sant des thums arrangés au
nougat et au marren de {'Ar-
déche. Qutrela touche loca-
te, ces parfums ont 'svanta-
ge d'flee dilférents de ce
que pieposent -les agtres.
« Ce gont des purfung ‘qui
peaven! fqire peur au pre-

mier ubord », recoonait
L P L (T et |

115 ont ausss & leur catalogue
la vanills,

Halte.Co annence d'icl
I'6t6 de nouvelles racettos :
canold de Bordeaux, citron
e Menten. A lermw, ils am-
bitionnent de couvrr toute
la carte ds Frante des spe-
clalités cullnalres.

Treuver la bonne racette
passe tonjours par de nom-
breux essals. « Mous xom-
mes oussi dea arlisans a»,
soultgme Thén Parant, [Fau-
tant qu‘il a.appiis 1o métier
sur la las, par pagsion, Au-

pour le marron,

CJukra le rhwn arrangd toul,
prét, Halto.Co prapose des
kits aver bouteilie de rhum
stsachets d'épices, pour fal-
re sa préparation sol-méme,
Celo sa décline en 6 recet-
ley. Clast d'aflleurs par cela
ques Thés el Claude onl
commoned, durant le 2f con-
llnemend. Les épices pro.
vienpenl de deux fournis-
FBUITE.

Les produits Halto.Co sont
digponibles, sur leur site, et
choz certains mvcndenm lo-

Théo Parant expllcus i témarcha o Hatio.Co.

‘J'Mu Pamnt Les projets

bla,
B un aller-

:hines pour ne
out feire & la

am

freprise arandit's, se fallelte




SALARIES
au service de
la marque et
des produits
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3 000
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de nougats
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FRANGAIS
de confiseries
traditionnelles
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La Nouvelle Collection Printemps-Eté est 12 !
Les épices sont a I’honneur cette année

Pour cette 3™ &dition, I'équipe Innovation de Nougat Chabert & Guillot
a travaillé sur le théme des épices. Une invitation au voyage qui séduira
les amateurs de nouveautés, de sensations fortes, de plaisir et de gour-
mandises partagées.

Soyez les premiers a découvrir les 3 nouvelles recettes vendues en Vrac
dans la « Gamme Gourmande » et présentes dans les 4 Boutiques
Nougat Chabert & Guillot ;
Citron & Poivre de Timut
Poivrons rouge et jaune & Piment d'Espelette
Noix de Cajou, Noix de Coco & Curry

Un délicieux équilibre des saveurs pour un émerveilement des
papilles...

Alars sur lequel jetterez-vous votre dévolu 7
Ces 3 saveurs printaniéres sont également disponibles sur la e-boutique
Chabert & Guillot en sachet de 250 g.

Et comme la saison est propice aux invitations et au partage entre amis
ou en famille, offrez des gourmandises hautes en couleurs ! Appréciez
les pales de fruits scigneusement selectionnées, et les nougats tendres
en barquette ou en sachet aux saveurs framboise, citron, pistache qui
viendront compléter votre shopping de Printemps.

Bonne découverte et bonne dégustation !

LA FABRIQUE

celine evesque@naugat-chabert.com

NOUGAT CHABERT & GUILLOT
ZAC Les Portes de Provence
4 rue Emile Monier - BF 64
26202 Montélimar Cedex
Tél +33 (044 7592 20 20

Suivez-nous sur
nougat-chabert-guillot.com

MEG

Notre c~bouﬁquc www.nougat-chabert-guillot.com
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Franck Daumas & Radic France

France Bleu Dréme-Ardéche : Circuit Bleu, c6té saveur avec les Toqués en Drome-
Ardéche

04 mai 2022 4 10h03 — Durée : 52:00

Interview croisée de Céline Evesque, Jean-Philippe Dulac {Patissiers) ainsi que les
gagnants du 1° concours de patisserie amateur : Elodie Chambron (1¢" prix en catégorie
Adultes — Eve Armana {1° prix catégorie Enfants) — Gaélle Roncaglione (prix coup de
coeur de Franck Daumas).

Un régal pour les yeux, un plaisir intense pour les papilles. Avec les gagnants, nous recevions également Géline
Evesque de la Maison "Chabert et Guillot", et Jean-Philippe DULAC, patissier et chocolatier de la Maison Dulac
de Montélimar qui présidait le jury.

Retrouvez le site "Chabert et Guillot" des recettes I1CI

Patisserie "Le Petit Dromois" au Nougat de Montélimar, by Elodie Chambron de Chabeuil

Patisserie "Les Noukies Gloups" au Nougat de Montélimar, by Eve Armana de La Coucourde
p g b i
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Franck Daumas @ Radio France

France Bleu Dréme-Ardéche : Circuit Bleu, c6té saveur avec les Toqués en Dréme-
Ardéche

04 mai 2022 2 10h03 — Durée : 52:00

Interview croisée de Céline Evesque, Jean-Philippe Dulac (Patissiers) ainsi que les
gagnants du 1° concours de patisserie amateur : Elodie Chambron (1°" prix en catégorie
Adultes — Eve Armana (1°" prix catégorie Enfants) ~ Gaélle Roncaglione (prix coup de
cceur de Franck Daumas).

1 CONCOURS 2%

nakissenie amateul
o o !

Chater ai Silel imace Ben peamiar Coroos dn Pl Amdeir e

https://www.francebleu.fr/emissions/circuit-bleu-cote-saveur-avec-
les-toques-en-drome-ardeche/drome-ardeche/circuit-bleu-cote-
saveurs-avec-les-toques-de-drome-ardeche-119

Le 1er Concours de Patisseries Amateurs "Nougats Chabert et Guillot” et France Bleu

Souvenez-vous : le samedi 5 mars dernier, & Montélimar, les Nougats "Chabert et Guillot" et France Bleu, lancaient
le "1er Concours Amateur pour les Gourmands de Nougat”,

Nous éfions donc en compagnie des gagnants pour découvrir leurs recettes

s Dans la Catégorie ADULTES, c'est Elodie CHAMBRON qui a remporté le Ter
prix avec son « Petit Dromois ».

= Dans la Catégorie ENFANTS, c'est Eve ARMANA, 11 ans, qui a pris la 1ére place avec son « Noukies
Gloups ».

= Franck DAUMAS g, quant & lui, remis un prix « Coup de Ceeur France Bleu » 4 Gaélle RONCAGLIONE
pour son « Nougoute ».
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AUTOUR DU NOUGAT
. A VENEZ DECOUVRIR LES PLATS ELABORES

LA FABRIQUE

PAR MR J.PHILIPPE DULAC . qringog
ANCIEN SECOND CHEF PATISSIER -
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140
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des produits
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3 000

TONNES/AN
de nougats

FABRICANT
FRANCAIS
de confiseries
traditionnelles

CONTACT PRESSE
celine.evesque@naugat-chaben.com

NOUGAT CHABERT & GUILLOT
ZAC Les Portes de Provance
4 rug Emile Monier - BF 64
26202 Montélimar Cedex
Tel +33{0%4 75 92 20 20

Soirée Evénement :
un mariage d’exception entre savoir-faire et or blanc

Un menu « Autour du Nougat » se prépare en cuisine.

Jeudi 2 Juin & partir de 19h, dirigée par le Chef Jean-Philippe DULAC, 'équipe du
Restaurant « Comme Une Abeille » proposera une soirée unigue sur la thématique
« Autour du Nougat de Montélimar » de la Fabrique Nougat Chabert & Guillot,

Un diner en 7 séquences attendent les convives qui se seront laissés porter par leur
curiosité et qui auront succombé a I'appel de la gourmandise.

Du sucré, du sald, das surprises seront servis ce soir-la.

La Maisan DULAC et la Fabrique Nougat Chabert & Guillot ont tissé un partenariat
depuis quelques années avec en toile de fond des savoir-faire reconnus, une recherche
d'excellence et de valorisation des produits de qualité, a I'écoute de la richesse
qu'offre le territoire drémois.

La Fabrique a notamment sollicité le Chef DULAC pour la réalisation de recettes
sucrees et salées autour des ingrédients Chabert & Guillot & base de Nougat de Monte-
limar : brisures, créme et poudre de nougat ont &té des sources dinspiration pour le
chef pétissier et chocolatier de Montélimar.

Récemment, Jean-Philippe DULAC a présidé le 1% Concours de Patisserie Amateur
autour du Nougat de Montélimar organisé par le nougatier.

Alors, lorsque la Maison DULAC propose d'organiser une soirée « Autour du nougat »
c'est tout naturellement que I'alchimie se crée avec les équipes de Nougat Chabert &
Guillot, Pour cette soirée découverte du 2 juin, dont le menu restera secret jusgu'au
four J, Jean-Philippe DULAC a souhaité sublimer un produit local, embléme da 1z Ville
de Montélimar, le nougat.

Cocktail, mise en bouche, entrée, poisson, viande, dessert, mignardises | les papilles
des audacieux seront récompensées.

Jean-Philippe DULAC
Chef Patissier Chocolatier
MAISON DULAC

25 ans d'expérience
Ecole Valrhona

Nougat Chabert & Guillot

Pres de 175 ans de savoirfaire & Montélimar
Une gamme compléte de nougats, dingrédients
& hase de nougat, de fruifs secs caramélisés

et epices.

Notre e-boutigue www.nougat-chabert-guiliot.com

Suivez-nous sur

nougat-chabert-guillot.com
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Automobile Rallye Ecureuil Dréme Provengal :

il fait son grand retour

Chabert & Guillot partenaire du rallye de I'Ecureuil

AUTOMOBILE RALLYE ECUREUIL DROME PROVENCALE

Il fait son retour

prés deux an-

neées
d'interruption, le rallye Natio-
nal de I'Ecureuil Dréme Pro-
vengale revient en cette fin de
semaine.

Cette 366 édition va animer la
cité ce vendredi et ce samedi.
Cette épreuve organisée par
1'ASA Montélimar avec l'aide
de partenaires notamment le
crédit Mutuel, ORA 7, PF Auto-
mobile, GPA, Chabert et
Guillet, Auxi + et Orenoq, et le
soutien des différentes mairies
concernées, présente plusieurs
nouveautés.

Tout d'abord, ls rallye démé-
nage. Le départ et l'arrivée se
feront avenue Kennedy sur le
parking du Gé-ant Casing, A

cet endroit il y aura des anima-
tions avec entre autres une ex-
position amends par les
concesstonnaires et vendeurs
de vehicules & énergies nou-
velles.

Le parc assistance sera lui tou-
jours installé a !'hippodrome,
au boulodrome et sur le par-
king du collége Marguerite Du-
ras.

Les organisateurs ont prévu un
parking spécial et obligatcire
pour les remorgques 2 cdté du
centre Feu Vert sud (& cété de
Carrefour),

Sur le plan sportif, quelques
petits changements également
{voir en pages sports). « Grice
& vous tout ce 35¢ Rallye de

I'Ecureuil Dréme Provencale
sera une réussi-te, que le spec-
tacle soit total, ne le gdéchez
pas et respecter scrupuleuse-
ment toutes les consignes qui
vous seront communiquées par
les commissaires de route. At-
tention le public sera autorisé
uniguement dans les zones qui
lui seront réservées et dans les
zones vertes » a précisé Jean-
Pierra Mauveaux, le président
de I'ASA Montélimar. « Amis
speactateurs, venez nombreux
sur le parcours, sur le parc ani-
mation pour encourager tous
ces pilotes et copilotes qui
viennent offrir un spectacle
époustouflant, Prafiter de ce
superbe show sportifs. s

par C.t.
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Montélimar : Du nougat confectionné par des travailleurs handicapés

Inclusion d’un atelier ESAT au sein de Chabert & Guillot

Du n at confectionné
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Montélimar : des travailleurs handicapés a la fabrique de Nougat
Chabert & Guillot : les militants de I'inclusion

Inclusion d’un atelier ESAT

MRITELMER—CES TRAVAHEELRE HANDIZRFES A LS FASRQUE DE HOUGAT $-AEERT & GUILLOT

Les « militants » de l'inclusion
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LE JT de 20heures — Gilles Bouleau

Reportage réalisé par TF1 | Reportage C. Blampain, D, Paturel

Le 21/07/2022 : 3.18 mn

Reportage Le Grand Format : La pause nougat sur la route des vacances
Interview de Marie-Claude STOFFEL, Patrice Nauleau, Céline Evesque dans

les boutiques de I'aire en tant qu’administrateur du groupement, et Jean-
Philippe Dulac (Patissier et restaurateur)

Lien web :

https://www.tfl.fr/tf1/jt-20h/videos/le-grand-format-la-pause-
nougat-sur-la-route-des-vacances-38106627.html

La pause nougat sur la route des vacances

Son petit golt de vanille est célebre dans toute la France.

Sur l'aire d'autoroute de Montélimar, se trouve la plus grande boutique de nougat au monde.
Inaugurés en 2020, ces magasins sont la propriété des douze Nougatiers Dromois. Des
souvenirs d'enfance qui ont fait de cette aire une halte trés fréquentée. Les vacanciers y
achetent chaque été plus de 200 tonnes de nougat, vendu entre 25 et 30 euros le kilo.

La petite ville de Montélimar fabrigue le nougat depuis le XVllle siecle. Mais c'est dans les
années 50 que la confiserie va connaitre son age d'or. A I'époque, le nougat est vendu dans
les embouteillages de la Naticnale 7 qui traverse la ville.

Aujourd'hui, c'est donc tout naturellement sur I'autoroute que les Nougatiers écoulent une
grande partie de leur production. Les visiteurs, consommateurs de nougat, peuvent atteindre
les 400 & 800 000 dans les boutiques.

A quelques kilomatres, chez I'un des douze fabricants, la production de nougat bat son plein.
Ce qui fait le succés de leur confiserie depuis un siécle, c'est la texture & nulle autre pareille.
Et pour attirer toujours plus de vacanciers, les Nougatiers inventent chaque année des
nouvelles recettes. La confiserie, a base de nougat, s'invite partout ou vous ne l'attendez pas.
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Mentélimar : Inflation : le prix des ingrédients du nougat flambe

Des denrées alimentaires a 'emballage en passant par I’énergie, chaque élément

qui entre dans la production du nougat a augmenté.

Inflation : le prix des
ingrédients du nougat flambe
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Tourisme : Quand les Nougateries ouvrent leurs portes

Animations sur Pautoroute pour Nougat Chabert & Guillot
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Travailler en ESAT : « On veut monter en compétences »

Interview du Directeur de PESAT qui cite Chabert & Guillot comme employeur

d'un groupe de s

alariés

Travailler en Esat : « On veut monter en compétences »

Liétablissement de service ot d’atde par le travail (Esat) Adapei 28 de Plerrelatte
accueille une soixantaine de travailleurs, Lidée : transposer le moddle de
Ventreprise, dans et hors les murs de I'établissement, pour ces personnss por-
teuses de déficience intellectuelle, Premier volet de présentation avec une im-
mersion dans le service entretien et nettoyage.

“est indéniable,

ils adsrent Jeur
boulot, Ce matin de tuillet, Na-
thalla, Laura &t Charlas
z'afuirent dans les locaux da
I'Esat. Vitus d'una blouse de
travadl, ils trient, frotient, as-
Hyuent. Mais jamais avant leur
petit cituel darrivée, « Quand
on arrive, on boft le café tous
sasemble. Ga permet de voir g
l#s gens se sentent bien ou
pas, raconts Wathalis, 55 any,
qul a rejoint |'Esat de Piarre-
latte « le 23 mars 1958 + préci-
sément. « | certalns sont pas
hien. fr parsent un peu ds
temps avec Fhilippe ~, leur mo-
niteur « II n'wime pas quon
dise ¢a mais i est fors-
dable », confis Nathale, oui
endosse égalemant le réle de
tuteur auprby dar résidents du
foyer de vie ou de 'institut mé-
dicodducatif. Laura, s& col-
legqus d» 23 ans, a rejoint
I'Esat récemment. « Mei, cest
Téquipe qui m'a plu, confie-t-
elle. On est an organisation ap-

prenante, on & sent auto-
Do, » Car Péquipe
d'entretien ne rests pas tou-
jours & quai et assure aussi des
prestations extérieures. « Par-
fods. on prend des voitursties

pour aller & plalataverna ou se
déplacer dans Piarralatte pour
nattoyer  das antreprizes
comms des banques ou la
Foste v, raconts Nathalis,

Valoriser les compédtences de
FEsat auprés des ertreprises

Autopomiser les dquipes, voili
le cheval de batallle d'Alain
Masgob, la directeur de IEsat
# Pandant longtemps. on a mal
vandu les compétences das ira-
vailleurs d'Esat, {ndique-til,
Or, ce sont d¢s gens qui tra-
vatllent bien. » Car zalon le d&i-
ractaur, meconris  aux  tra-
valllsurs d'Eeat présents da
nombreux avantages. «1l ¥ a
une constance dans la qualité
du travatl, avee un vrai savelr
étre, Ils sont contents de venly
travailler C# aqu'on souhaite
aujourd’bui, cest divelopper
. misux leur autonomis ef
méme, intégrer ceux  qui
pyavent litre an milieu ordi-
naire. »

Actuellsment, 70 % de V'efectif
travallle 41 dehors de 1'Esat
“ qus c& soit les espaces verts,
le conditionnement chez Cha-
bart et Guillot cu le secteur

der palettes par axemple »,
note Alagn Maszot. Et pour
continyer d'émanciper les tra-
vailleurs, le directeur fourmilie
d'idéas. « On voudralt vuvrir
de nouvaany: métlers comme la
conclargerie pour les Afr bnb
par exsmple car il ¥ a par mal
ds tourisme dans la région, ex-
plique-til. Notre valeur sjou-
fé4, ¢'ett aussi I'obgervation du
tarritelre. » o

De gauche b drofte. Laura, Chardes
at Nathalle, travaillent au sarvice
d'hygiine et proprete da 'Esat,
Priotos Le DL Marle GOMEZ

pur Merie Gomex
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Le 15/09/2022- N°455 - p8
Chabert & Guillot : “Girl Power” a la nougaterie

La Nougaterie Chabert et Guillot change radicalement d’organisation et
se féminise en ce XXié siécle

Chabert & Guillot : “giri power”ala nougaterie

MONTELIMAR Fondée & 'aube du XXe slécle par 2 beaux-fréres assncies Ia norgamne Cha-
hen et Guillot change radicalsment d'organisation et 0 féminbe en oa XXI& siécle naissaﬁ
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Le 26/10/2022

Calendrier de I'Avent ... Toujours dans le vent

Le calendrier Chabert et Guillot

=

‘ ¥
Senars
Ay

urunm

.i'm“""“‘“'.

Calendriers de lavent 2022 Chabert&Guillot et Comptoir de Mathilde

Le calendrier
Chabert&Guillot

Les calendriers de |'Avent permettent aux petits et aux
grands de patienter avant l'arrivée des fétes de fin d’année
et nous plongent dans I'univers magique de Noél. Que ce
soit pour vos proches, vos enfants ou pour vous, Nougat

Chabert & Guillot vous propose le 2éme calendrier & -50%
soit 18€ les deux, Offre valable du 24 octobre au 4
décembre dans la limite des stocks disponibles.

Prix:12 €
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Maxi Cuisine (Hors-Série} par Emma ZROUR
Le 26/10/2022
Page 90 - Idées Cadeaux

Le marché de Noél : Coffret C&G et Jardins de I’'Hermitage

IDEES CADEAUX
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GHERALLTirect Eurotribune.fr — digital média

Le 31/10/2022

Nougat Chabert & Guillot La petite touche gourmande a offrir ou a

s’offrir pour les fétes

Découverte des nouveautés de Noél de Nougat Chabert & Guillot

https://www.occitanie-tribune.com/articles/40626/actus-shopping-nougat-

chabert-amp-guillot-la-petite-touche-gourmande-a-offrir-ou-a-s-offrir-pour-

les-fetes

wweeurobribuna i Aclus Shopping - Nougat Chaberl & Guillot, la
peiile louche gourmande & offrir ou & s'offrir pour les fétes |

Dicauvres 18 pouveautds de Nodl Nougat Chabert & Guillot,
fabriguéed dans les ateliers de Monlélhnar par doy Maftses-
Mougatlers.

Ve wétibable bisloirs d'amouy du Lobgat, Lo savole-Jaie alblaat
bradition el knevation puur des praduoits de qualkty e de délicioue
enoineets de dégustetions.

CALENDIUER DE L'AVENT ds guod patbenter [negyau geand jour
COFFRET CALENDIUER DE LAVENT 2454 - 126

Adtentlinant de 6 poggels lndres

Muugit do Moutéllmaye

Mougil gues,

Plovaal Crusne beurne sald,

BMaugel bambobse,

Maugit Bncube ab chocolst vole ef Nougal antebdé checolat lasi-
nFRd]E

Disposlhle sur Meskop wawinougat-chabsr-gelisleon
LE NOLMGAT DANS TOUS SES ETATS

wimvols Gevs Ind colliets Nougal Chabet & Guillot spéciale
manl créds poat Facssion

NOEGATS CHABERT K GUILLLYT X JAHDINS DE U'HERAMITAGE
1304 - 9,908

Coflrat « Toin This & Nuugat »

(W wolr 20 Nouget €6 Mooty - Thas verts & tholony aux sa-
YR 88 DISCuil - Mougdt de Mustalles e e )

HOX COOKING 860 - 35
Crnne Brlsyres Moudm J6 Nocuat

BORNE METAL 25¢y - 14,50

Mougrt do Montdlimer tendes

Dispanibles mer P'eshap www. necgat ¢habart guilat.com
BEXFLOSION DE SAWEURS |

Formuz s s ot sovournz

EACHET *SAVBURS DE NORL- 2509 . 7,70

Angurumunt do Nougat toodm

Mrugat firue ot sbricet, Roagat pocu curstBllito ot smamb,
Hougqut arange carmalle)

SACIET "HOX DE COCO BV CHOCULAT' 230g - 9,706

Mgt tustrn & la kot do coro onrobd do checolet nokr
Dupaniidies syr Yeshap www. st chtbartgolllot.com

JEUT DE NOUGATS!

Colarés, sumitthants, Eomd s ot pourmands

LA RONNE IDEE |1

Mdvmrtmonts do manl gosrmendiseg

Hongmt Chabart S Gulleat,

A omportar partout aues 53

ASRORTIMENTS NOUGATS TENDRES, MONTELIMAR

Pinticha 4t Prambratso - Ooite ée 25{g - 12,408

Thocolit vt Oremge Coygnac - Dofte de2ay - 12,408

Cofis ot frults confits 250g - Dalte de 250¢ - 12,44

Lrispaniblns sur 'eshap wwe noogat chubartgullat.cam

AFPROPOS DE NOU'GAT CHEABERT & GUILLOT

Taipuls 1848, o febrque Maosgat Chabert & Guidlot cunfectioana
depz wes atdiors & Monddbmar le noogat Sans le fles pura twdl-
ter. 1er lebrcant de confisorse medlannelle eo Fance ot lexidor
Aes fbricants da nauget de Mantahmar on Lares da produchon ot
de chiffra d'afislnes, Neuget Chabert & Guiilal propesa ume gammo

cumplitn ot yaritoe avon it s rafe 4 Ikl bios,
saey Tu margue La Ruche d'0r Rhnque de nougats, rschetéde an

1913 par Alotandro Chatiert gt =an beav-frie Mann Guillet. Ao
Jean®hui, ar sanl 10 tonngs de Moogat piroddates gueothdlenpement
et 150 smlarics au sorvics des grermemds fe monide entiorn
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Voyagerpratique.com — digital média
Le 02/11/2022
La touche gourmande de Montélimar

Découverte des nouveautés de Noél de Nougat Chabert & Guillot

http: //www.voyagerpratique.com/2022/11/la-touche-gourmande-de-
montelimar.html

www.voyagerpratique.com La touche gourmande d
Montélimar

Découvrez les nouveautis de Noil Nougal Clhisbert & Gullal,
labriquévs dans les aleliers de Montélimar par des Mailres-
Nougatiers.,. .

Une véritable histolre d'amour du nougat, un savoir-faire alllant
tradition al innovation pour des produits de qualité et de délicteux
momenls de dégustations.

Depuls 1848, la fabrique Nougal Chabert & Guillol confeclionne
dans ses ateliers & Montélimar le nougat dans la plus pure tradi-
tion, ler fabrlecant de confiserie traditionnelle en France et leader

NY
MONTELIMAR

UHin

M‘ des fabricants de novgat de Montéllmar en termes de praduction et
VT Ay de chiffre d'affaires, Nougal Chabert & GuilloL proposs une ganime

. complite et varlée avec notaimment des référances labellisées bios,
I::'_ - _Mm J sous |a marque La Ruche d'Or, fabrigue de nougats, rachetée en

1913 par Aexandre Chaberl el son beau-frére Henri Guillol. Au-
jourd'hui, ce sont 10 tonnes de Nougat produlles quolidiennement
et 150 salariés au service des gourmands du monde entier.

CALENDRIER DE L'AVENT de quoi patienter jusqo'av grand jour..

COFFRET CALENDRIER DE L'AVENT 245g - 12€ - Assortimenl de
6 nougats lendres : Nougat de Montélimar -Nougat figues, Nougal
caramel beurre salé, Nougat iramboise, Nougal enrobé au chocelat
noir et Nougal enrobé chocolal lait-orange

NOUGATS CHABERT & GUILLOT X JARDINS DE L'HERMITAGE
180g - 9,00€

Coflrel « Trio Thas & Nougat » (the noir au Nougal de Monlélimar -
Thés verls & Oolong auy saveurs de biscuit - Nougat da Montélimar
Lendra}

BOX COOKING 860g - 33€ - Créme Brisures Poudre de Nougat
BORNE METAL 250g - 14,50€ - Nougal de Montélimar tendre

SACHET "SAVEURS DE NOEL" 250q - 7,70€ -Asserliment da Noy-
gal tendre (Nougat figue el abricol, Nougat péean caramélisée at
amande, Nougal oranga-cannells),

SACHET "NOIX DE COCO ET CHOCOTAT 250g - 9,70€ : Nougat
tendre 4 la noix de coco enrcbé de chocelat noir colorss, surpre-
nanis, tandres ol gowrnnands

ASSORTIMENTS NOUGATS TENDRES MONTELIMAR : Pislachse
ot Frambroise - Bolte de 250y - 12,40€ / Chocolal el Orange-Co-
ynac - Boite de250g - 12,40€ / Cald el fruits confils 250y -Boite de
2504 - 12,40€

Pisponibles sur 'eshop : www.nougal-chaberl-guillol.com I
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Peach s‘ Peaches.fr — digital média — par Gwendoline Cozette
Le 03/11/2022

Calendrier de I’Avent 2022 : 12 calendriers pour attendre Noél de la
fagon la plus gourmande

Le calendrier Chabert et Guillot

hitps:./iwww.peaches fr/lifestyle/food/calendrier-de-lavent-2022-12-
calendriers-pour-attendre-noel-de-la-facon-la-plus-gourmande-180275.html

Calendrier de l'avant 2022 ; 12 calendriers pour attendre Noél de la
fagon la plus gourmande

Frvie de chocadat mals pas que 7 Voiel nokrs sflection dos
medlleurs calhadriics do Fanenk pour patinotor jusqud MNos)
e,

Nnsembon est T ot vous saves on qun crl sigrefia, Sn v edfin o
wic mangar une tivne do charolal sans s sontic coupakdn. Aous
fitas prat.4tcn mAme en plrna réflarion pour savalr qual calendeor
do lavent vwous allez wous vz, Quanrt oux autres qui niatmaot pas
Ir charalat, cottr pémods prat.dtrn wn védtnble anfor. Surtaut lors.
qu'na vous cfoo un calendrtar de favent tradibanned. Mot honse
nomvelle, pour wous possi latcente de Wesl patfton wtne gowr
mande. Lo proown aeec ons 123 calendreicss 8o avent fand and
dewnke.

¢xanl ralondmer da Lavont grormand chpisur ?
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Vot palet est plus sald qua suced ¥ Fas da preblemes, ol oot de
nembreux ralbpdoiers de aveot sald . Cammn pne exempbe, crlul
do La Cnontesss du Barey mut rogargn 40 teerinns ot de mibebtes. [es
amateur de cutsine pawrront dgalement probter du calendrier dn
Pavens épions de Lodw poac partounr In mendn dos saveurs.
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KISS MY CHEF

Lagastronomicen France  K}SS MY CHEF — digital média
Le 26/11/2022
Choux a la créme de nougat, irrésistibles

Recette des choux a la créme

https://kissmychef.com/?s=CHOUX+NOUGAT

Choux a la creme de nougat, irrésistibles

DESSERTS %0

Avec leur craquelin au nougat, ces choux 4 la créme
de nougat sont irrésistibles. Servez-les en dessert
ou pour un déficieux goliter au coindu...




Cuisine Actuelle

Cuisine Actuelle - Web
Le 10/11/2022
Page 31/34 — Calendrier de I'Avent

Le calendrier 100% de Chabert & Guillot

https://photo.cuisineactuelle. fr/calendriers-de-lavent-gourmands-
51313#le-calendrier-100-nougat-dechabert-guillot-9g57v

COFFRET CALENDRIER DE L'AVENT 2459 - 12€
Assortiment de 6 nougats tendres
Nougat de Montélimar
MNougat figues,
Nougat caramel beurre salé,

Nougat framboise,

| MNougat enrobé au chacolat noir el Nougat enrobé chocolat lait-orange

Disponible sur 'eshop www.nougat-chabert-quillot.com
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MSN by Cuisine Actuelle - Livia Santana

Le 10/11/2022

Calendrier de I'Avent

Calendriers de I'Avent gourmands : thés, biscuits,
confitures, chocolats, café... Lesquels choisir cette année ?

https://www.msn.com/fr-fr/lifestyle/shopping/calendriers-de-lavent-
gourmands-th%C3%A9s-biscuits-confitures-chocolats-
caf%C3%AI%E2 %80%A6-lesquels-choisir-cette-ann%C3%A%e/ar-
AA13Xtdu?li=BBoJvSH

Calendriers de I'Avent gourmands : thés, biscuits, confitures,
chocolats, café... Lesquels choisir cette année 7

Parce gque Noél approche a grand pas, la rédaction de Cuisine Actuelle vous
propose sa sélection gourmande des calendriers de I'Avent. Des chocolats mais
aussi d'autres gourmandises. |l y'en a pour tous les golits !

)

Envie de calendriers a tout petit prix ?

Attendre Noél en se régalant de petites gourmandises mais en évitant de casser sa
tirelire, c'est possible | Le Calendrier craquant M&M’ S® revient comme tous les ans
avec ses cacahuetes enrobées de chocolat. Si vous aimez les nougats, fondez pour le
calendrier Chabert & Guillot. Les enfants (et les parents aussi on vous l'assure),
apprécieront ie calendrier au chocolat De Neuville pour enfant. Et si vous étes accro au
café, foncez vers le calendrier Lidl
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driyme ardeche
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Franck Daumas & Radio France

France Bleu Dréme-Ardéche : Circuit Bleu, cdté saveur avec les Toqués en
Drome-Ardéche

05 décembre 2022 4 10h03 — Durée : 52:00

Interview croisée de Marie-Claude Stoffel pour le lancement ef la mise en avant de
la collection Chocolat 100% équateur, du Nougat de Montélimar comme Iun des
13 desserts de Noél et de Jean-Philippe Dulac (Patissier-Chocolatier) pour évoquer
son partenariat avec Chabert & Guillot pour la réalisation de recettes sucrées-
salées 3 base de nougat et ses créations ‘chocolat’.

https://www.francebleu fr/lemissions/cote-saveurs-avec-les-toques-en-drome-
ardeche/drome-ardeche/cote-saveur-14

Le Nougat de Montélimar, avec Marie-Claude Stoffel, de {a Maison "Chabert et Guillot" et avec Jean-
Philippe Dulac, Patissier-Chocelatier a Montélimar

Franck en campagnie de Marie-Claude Stoffel, de la Maison "Nougat Chabert et Guillot” @ Raio France - Franck Daumas
Mous vous proposons de deguster un des merveilleux desserts de No&l : Le Nougat de Montélimar,

Nous recevions donc, Marie-Claude Stoffel des Nougats "Chabert et Guillot” et Jean-Philippe Dulac, de la Maison
"Dutac” Pafisserie-Chocolaterie & Montélimar,

Jean-Philippe DulacC est classé parmi les 25 mellleurs Chocolatiers de France. il est aussi classé parmi les 20 meilleurs
Confituriers du Monde. Nul doute qu'il adore également le Nougat dans ses recettes, et il nous en a dit un petit peu
plus....

Jean-Philippe Dulac, collabore trés régulisrement avec la Maison Chabert et Guillot, dans 'élaboration de nouveaux
produits a base de Nougat, et dans i'élaboration de recettes exclusives a base de Nougat notamment.

Ainsi, Jean Philippe a partagé avec nous, 2 de ses recettes secrétes, en cliguant ICI, vous retrouverez la recette du
"Magret de Canard au Nougat Chabert et Guillot", et 1a recette de "I'Odyssée Nougat Chabert et Guiffot”.
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Franck Daumas @ Radio France

France Bleu Dréme-Ardéche : Circuit Bleu, c4té saveur avec les Toqués en
Dréme-Ardeche

05 décembre 2022 4 10h03 — Durée : 52:00

Interview croisée de Marie-Claude Stoffel pour le lancement et la mise en avant de
la collection Chocolat 100% équateur, du Nougat de Montélimar comme 'un des
13 desserts de Noél et de Jean-Philippe Dulac (Patissier-Chocolatier) pour évoquer
son partenariat avec Chabert & Guillot pour la réalisation de recettes sucrées-
salées & base de nougat et ses créations ‘chocolat’.

Le fameux "Canard au Nougat", vous est également proposé (déja cuising), a la table du restaurant de Jean-Philippe
Dulac : “Comme une Abgille”, 177, avenue de Marseille & Montélimar. 2 Recettes gue nous vous proposons, en
exclusivité (rien que pour vous) ci-dessous :

e ,
s - -
wptimmonss @ (8 G B osmoncomerrancr @ T ]

Marie-Claude est vertue avec loutes les nouveautés de Nougats de 'a maison, mais aussi avec les innovations, une série
de produits élaborés par les partenaires de Chabert et Guillot, comme par exemple de délicicuses préparations crées par
Marina et Richard Alibert "Afx &f Terra” et un incroyable "calégon Freegun”, créé dans la Dréme par la trés célébre marque

Drémaise de Sophie et Sylvain Caire, ou encore le Thé au Nougat des "Jarding de 'Hermitags” I'entreprise Drémoise de
Jacques Fleurat.

I
(, ,/ Les Nouveattés des Fétes de fin dAnnées, signées "Chabert et Guillot” et ses Partenaires © Radio France - Franck Daumas
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LeParisien

(W[[“"II) Le Parisien (Week-end)

Le 09/12/2022 — N°24349 - page 54-56
Faire plaisir a tout prix : 2 moins de 50€

Mise en avant de la Borne N7
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Cuisine Actuelle HS — Mon Réveillon épatant

Le 15/12/2022 — page 86
Flagrants délices

Sachet saveurs de Noél
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LE MAGAZINE FEMININ QLI VOUS AESSEMBLE

Le 15/12/2022 - Digital média
Noé&l 2022 : plaisirs gourmands pour les fétes

Sachet saveurs de Noél ef noix de coco chocolat

www.fashions-addict.com Neél 2022 : plaisirs gourmanc
les fétes

Op ne peul buaglaer des fles de o d'apnéo sans des repas
sous le shyoe de la conviviallté et de Yexeollopce, Qua oo soll
pour les eéveillons ou Ins ropas de Tétas on huagine de bolles
recelles avee des produils rares ot fesils, YVolse magazine
vous propose so selocllon gouwr io avec I Incou-
Tourialiles,

Les fites do fn d'annde sont I'occasion do se néunir en famllls oo
enire anida autour do bolles tables, Cn coisina ot on dlabore de jalis
plats pour faire plalsir & nos wités, Clost aussi l'occasion do dégus-
ter dos mots rarps et dos prodults d'exceptlon. L'essentiol dtant
d'6trd dans la partage of Iz bonne humour Potits ot grands vont
adorar ces nauvalles boitas rdunissant le moilledr des marques Kio-
der ot Forroro, on y rotrouve des clossiques of méme parfols des in-
4dits ou rares an Franec. On aime avsst cetie ddcorallon pux cou-
leurs de Nodl, Dans Kindar & Forreo Sélacion ou retreave deux re.
celtes axclugivas : Tronky ot Hanuts minls. En toty vous aurez lo
cholx entre : 2 Kindor Buano, 3 Hanuta Minis, 4 Kindor Mini Eggs
Nolsottes, 2 Tronky.

S e TR O BT SOy G S e AT e TG L0M110T Cattn annén an craque totaloment paur log nougats do La maisen

NOUGATS.CHARERT. M3 6 GUNLOT NG Chabort & Gwillat, fsbriquis dans les eteliors do Mantilemar icap-
taba du nougat) par des Maitres neugaters. {ne vintable hiztoleo
d'amper do nougat, un saveor-fire albaoe taditien ot iDRavtco
paur 40 speaducts de qualités & diguster ratammant pour Ian it
b Bin d annde.

On a salechenea panc vous In sackat =Savnars de Nodl® campazd
dun assrromant do nougats teodros (powgat figue ot aboent nou.
gt pécan cammdlisda of amande, navgat araoga.carolla), Feur las
phes gourmands an spte pour lo sacket "neax de cace ot chocalat,
L neugat tandon & Iz eatx de coca enrobo de chocpalt ram

tnfor pratgins .
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Closer

CLOSER - Coline Liancourt & Jocelyne de Amorin

(1 251 000 lecteurs/semaine)

Le 15/12/2022 page 54
Noél 2022 : 1 produit 2 recettes : je cuisine avec du nougat

Magrets de canard sauce Montélimar & des choux a la
créme

Des choux
Alacréme
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LE DAUPHINE]

fibéré
LE Dauphiné Libéré — Karine WIERZBA/Isabelle GONZALEZ
Le 22/12/12022 — En UNE

Le Match Dréme/Ardeche : Etes-vous nougat ou marron glacé ?

Interview de Marie-Claude STOFFEL Co-Présidente du Syndicat et de Christophe
Sabaton Directeur des Etablissements Sabaton.

- "m“u‘é%'é'ﬂ ﬁfatie

!m%ni&'m
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“Les Bronzés” : les
§ coulisses du tournag
4 a Val d’Isere




2| JEUDI 22 DECEMBRE 2022 | LE DAUPHINE LIBERE

DROME ET ARDECHE

LE MATCH DROME/ARDECHE

Etes-vous nougat ou marron glacé ?

Estil bien utile de faire un arficte  cet-llesanssowrcilier. Fyvd'aillews,  Elle date du Xve sitcle et prend

A Peeil, 1 est légirement  de la découverte, Bn le dépliant, qui 4 su le mieux comsereur sa

dans nos eolennes pour expliquer
que Jn meibewre gourroandise de
[Irhme-Ardéche est le nougat ? ¥u
de o Drdme provengale el de la
[rbmme towt cowrt, cela paraft surrs-

le nrupat st cotatru dang le mocle
entier gréice & un cerlain Emile Lou-
bet, le plus grand ambassadeur du
nougat. = Guand il &tail président
de ln République, i &n distribuail 3

pour base un gdteau de noix appor-
té par tes Phéniciens dans le bassin
méditerrandsn, Un ghteau qui va
“remanter” pour s'arrdler & Monlé-
Tierwar. Cest Olivier dre Serres qui wa

brillant. En bouche, il est & lu fois
Fandasd et croustllant. « Avant
de le déguster, je conseille de
l'ouvric en denx pour en obser-
VEr 525 nErVares o admirer s

on gort le joyau '«

e plus de ce produid, c'est aus-
a2l pa saisonnalitd. Le matron gla-
t€ est mssocié & la période de fin
d'année. Cest une confiserie fis-

chftaignerate », rappelle le con-
fiseur, qui insiste sur le caractire
baral du fruis

a Un frult amblématique

aliste. Cor tout b moude le sait, ot towbes les ttes couronndes et repeé-  Je faire rester jel car it y a... des lexité, sugghre le tive et de szison On ne b= cone d'Arddche
surtout & Montélimar la capitale de  sentums de tous les Bats de I pla- ficrs. v Les des, une des ( hristaphe Sabaton On relrow-  soitme souvent quiute fois par « Lo chdtaigne est un produit
la friandise, c'est la eilleure compasantes  ve foute b structone dif hilstiri
de Dlélrlne. dArdeche .. et ma- I- epzentinlle it on en pergoit sa = que, g a
me daillesrs 1 paur Tabri-  fragilité. Au gofit, ] est ¢ 1 toujours
R “ E nougat’ quer un bon  d'une grande dou- « U n bun marron glace xisté an
mlndissociable 1 1 naugal, av- i, = BLELet i 1 & : Ardiche
u‘eQ:uH-:‘lrsurl:! N C ESt !-a mei “e ure que]onajoutei vement fihriqué i panir d baSE' d'E [t h atalgﬂes AO p, cb perdu-
‘esl ce Ui peul Avaliser ] . 25 5 demiel  de chitaignes d'Arde. 55 . . ro. = M
avec e petit rectangte blone, fr] an dlse d U mon d e»n pour larecet:  che ACP (appellation Tl ] ,y a q e ga d 2 vyrai I 3 me 5 pen-
délicieugement sueeé par le d'arglne protégée), il dant des
miel, [d€alement croquant gra- eil encore meilleus années,

ce & Pamande {ou |3 pistache} el
agréablement fondant en bouchs ?
Rien ! Mals il faut encore comvain-
cre quelques ireédoctlbles que le
notgat cal la wale o Punlgue
dauceur que Laut le monde
ennnall, sime, apprécle ef,
soynng lous, milole, ek
b gl et do relour-
ner en enfance lelle
ure medeleine de
Prousl, Maris-Clau-
da Stalfel coped.
siduste du nyn-
dicet doa
mougatiers,
Wi melira
tout le man-
die dapcond.

« Clgal lu
meiileere fiandi
5 du monde +, fug-

Merie-{Laude
Stoffal
Phata Le DLF
5 MARL

BIENTOT L'IGF POUR LE NOUGAT DE r-'II{JHTEI.II."MH i

Le rougal dv Montdli-
mar o plus d'on Lour
dans son sac. Depuis fé-
vrier dernier, la Fraove,
vig le comite natlonal
U 1GP {iiwdicalion géo-
graphique pratégde), a
volf un accoed des ca-
hiers des clharges du
naugal de Montélimar
pour que celui-ci de-
vienneune [GP. Un dos
ster qui a, depuis, f1E
transmis 4 1'Union En-

nkte, » Le fatre voyager, c'esthien, le
{déguster ¢'est gk, Mals quisstce
que fait 2 renommés gustative du
iougat de Montélimar ? « Sa cecet-
e wnl merll o

lienne

Afin d®tre parfait, Je nougat doit
TOHmMpLaT SUT Un autre atoul, qul ne
manque pas & Montélimar ; l¢ mis.
trat | = Co gui permel au nougat de
Montélimar ne pas caller ef de ne
pas coller mals d'ire tendre... Ciesl
uty vraf saveir qiec nous avans, * Le
tour g5t jrué, an obtient le meilleur
Al du Frmeg ot de Navarre, qui
peut & larguer d'eire un dlément
Indissyelablc de ta frad|ticn proven.
qale: les 13 desserts o qui féte la
famille ». Ei 2. co o'eat pas rien
puue Ilmage.

mLes multiples ddclinaisons
du hougat

Car'est pan son seul ergument. Le
naugal £t un produit qui se {she-
que, = on peut le décliner sous tou.
tes gea fotmes, contrafrement au
marenn glack, Ei le d¥guster towte
Vannde ausrl o, tacle gentimend Ma.
reClaude Stoifel. I peat devenir
« bonbion au chacnlat s, dire « en-
rotid d'arange « au devenir dougal
aux diffdrentes saveurs. « On nart
diun exeellenl produit cn !ui adjal

« UIn bon marron glacé & base de
chitaignes AQP, if n'y a gue ¢a
ez vran | v, glisse avec le sourire
le confiseur afbenassien depuis
irois géndrations. Paur sublimer
encare davantage le godt du fruit
Incal, il a développé une gamme
molns sucrée, 3 condnmmer
dans les 15 jours pour e eon-
aerver (utic la sayeur,
Liart de la confectlon
du marton glacd st
délicat, rénulte d'un
savelr-faire ances-
ral, nécasalte le res-
pect de divarnen éta-
pes (voir pat
alllcurs) of roguier
un subtil équikifice du
taux de sucte.

mFastif et da saisan

El puls, il ¥ 2 ausal co
jali papler doré dana le-
el L2 tharron glacé eat tra-
ditlesmellement emballé,
rangé dans unm jali
coffrel = C'edl un
prosduil qui s'of-
iz | 3

Enant dos ingrédi car
naus oe mettans pas d'ardees Les
mafires nougaticrs deviennent des
conllacurs... » D'auland que les
nutgalives sont cupebles d'vn met-
Lre = dane la glace, le fole grae, le
magreed de catiard au encare la pid
s
E{ puis howndetment qui n'a ja-
mais repensf & un

. i1
—— L
v smvenir den:

lanee quand il croque dens le
déliclews uougat 2 « C'est une gatr-
mendlse d'avant, unc confiserie
suuvenin, wie ulte de banbeur,,,
Lo nougst esl Lié & Phisloire de
wotre viz ef de voure enfance avec
un altachenent leansgdnsralion-
nel. C'eal certait. » Paur toutes
585 rafsens, n'vn déplaise 1 nos
waizing acdechois, le nougal wsl
bel et bien la meilleure gor-
mandise qui exigte... Tout du
LTt dans mues catuty de D
moiz d'otigine ou d'adoplion.
Karlas WIERTSA

69,2 %

Lo papier
doté va
blen aver lu
table de
Nodl, Lem-
hallage
prolonge
le plaisir

an. (est anssi un produic de ter-
roir d'exceplion, qu'ion ne Leguve
pas aillenrs. i ce n'sst wn peu
en Italie « alors qu'en Espagne,
il ont le “turrdn” pour falre con-
currence au ngugat ! e, fait re-
marquer trés justement Cheista-
phe Sabataon.
« Lung la

les Ardichods ont wicu sur fzurs
mequis, « La consommation
ayent diminug, la production a
££ quelque peu délaissée, Las
castanéiculteurs g8 cotitentaient
deaploter des vergers anciens
wlellliisants, Mals depuis quel-
ques années, il y @ eu une prise
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Four ce trofsiEme match Drome#\rdéche {aprés
la cailletle el \es cascades), c'osi une Aouyelie
fois le O7 oui gagne face au 26. Lors du sondage
lancd sur ‘nofre site internct ledauphine.com
(512 vatants), vous avez éteEQE % b préférer e
martea glac "de 'Adéche 'inverse, 20,8 %
des yotants ont epté pour le nougat de Montéli-
rn.lr

Mais, parm1 les commaniaires e internawtes,
plusmurs d'entre euy, comme Calhering el An-
dré, n'ent pas vouly faire de choix : & Les dauz,
woynns Lo Philfppge 'avoue aussi; « Je ne peax

At i sEyer
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gé dans leatt pendant
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e »

Mais le génie des Ardéchois ne
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terrolr inconiour-
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DE LA CHATAIGNE AQF... AU MARRON GLACE
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de I'Europe, précise bMa-
tie-Claude Stofcl, car, &
ce niveau-1a, ce n'est pas
nae cRlreprise gui s’Oppose Ndis wn pays. »

Dici le premier trimestre 2025, 13 téponse devrait arriver maisily
a de grandes chances que le nougat de Montélimar olitienne un
aviy lavorable & sa demande d1GP Un label qul protégera le
nougat de Montélimar. Pour pouvabr aflicher nougal de Montéli-
mar sur les paquets, il faudra que celuici soit fabriqué dans un
rayan de 10 kilometres autour de Montélimar selon la recetie
iraditionnelle © 30 %% d'amandes [on 28 Yo d'omandes et 2 "o de
pistuches) el 25 % de micl

pas thaisir, je suls Tro,

Lindication ptograptique protdgés pourrs
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pliden deax par ey dans Un vaile de tulle en viie de les Fotéger paur les
pmmiuﬂéhgu Elleasnnd cuites e avant d2ire plongées an moins4 % heures
dans un sivop de sucrs qui v progressivement péndétrer fuesg 'au o thi fndi Cest
Acestade quiune attenfion toute particuligre est pretée mu respect du Lamy de sy,
qui dait $re; suffisant pour assurer une honne enaservation du marmn ghaf meis
TEALEE ROLY NIE s eN MAsquer 53 saveyr. Aprks AVCIT repos ure semeine dans
lewe sivop de confisage, Jes marzons sank & goutbés, Les it snril deharassés de feur
voile de ille, niés Les ping beaux mamons entiers ayant traversé les )

pn!céderrtessam dommage sont elors enrchés dune fne couche dun sirop réalis!
avee du suere glace avant détre passés au fowr, Clest ce qui lebr donnc lovr usprel
brillant Douze henres de repos dang uae pitce & I'hygroméirie contrlée sont

ourmand... » Ltne hellz

ensuile nécessaires avant que les marrons glacés re sajent priits 3 #ire e mballfs.
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KISS MY CHEF
LagusronomlesnFrance K|S MY CHEF — digital média

Le 22/12/2022
Magret de canard réti et sauce au nougat

Recette du magret de canard au nougat

https://kissmychef.com/?s=magret+de+canard+roti

kissmychef.com Magret de canard réti et sauce au nougat

Amateurs de saveurs sucrées-salées, ce magret de canard
rétt accompagné d'une sauce nougat ct servi avec une purée
de céleri, va faire votre bonhoeur |

Instruclions

Ouadrifier ki peau des magrels de cunard, Frotier tes magrels du
cuniart - ¢flé chuir - over un peu de brisurey da Nougatl de Monté-
limar, Envelopper dans un Blm atimentairs ol placer au (cais pour
deux heuras.

Fuire chuulfer une padla & fou moyen/dous et y déposer les mugraly
viitd pes, Finir o cuisson chtd chuir Suler et palvesr peodont lo
vutssen,

Pendunl ce temps, réaliver la sauce ay aougst. Puler et dminver
I'vignen. be fulre suer 4 feu moyen dans 'huile d'olive. Pressar les
ornges ol verser e jus sure 'olgnon, Aouter la poudre de Nougat
de Muntéllmar at [irg ridulre. Verser lo fond de veat. Donfier un
boubllon puis mizer ek reclfier lassdsonnament.

Parsemer fe magret avee un peu de brisures de nowgat. Découper
en tmnches Servir avee o sauce et lo purée de céled,

Noles

© Sophls Frungols-Milhens pour Chabert & Gulllol

httpsyklssmychef.com/wp-contentfuplaads/202 2/ HEG-Magretdacs-
nart-Faysage.)rg
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Nouvelle gamme de chocolats chez Nougat Chabert & Guillot

Présentation de la collection Excellence

B {) MONTELIMAR
0 SuUD

Nouvelle gamme de chocolats
chez Nougat Chabert & Guillot

Fitria Baphln Frasgaly outhams

A Vapgroche ites fotes de fine
damnte, le nougatier Notgar
Chalert & Grllfol ToRs
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ans Fr pouelle e
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réalisds. meid 185 Ingridlonts de |=
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fovgat do . Muntélnae Ghahen % -
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nougAts e ManbiSma coedds do
CGradat donl le =i ebleling memdayn

l#il-¢onpe. Ces goumasdises som
eniliallfas dans du pepber doré pour te
chorotal & Gilt, ot ddans du paper
rauge potdr 12 chacclat melt,
Partitiiaes, asyocEdions om entrepric
5645, unies Btes pssuriis de faire le
booheur de wos proches. de was
rtlshorteiws, de vos fournisseurs oo
i yurs clients. en. offrent tn ballwtin
de | iowmtite vallection exeellence

Une dition Sasiths spivink Mnll
Une awbe idée tadeau pour Fapali
bes ot mends - b anogst choto-raco,
FRUBATIEE ¢ (ko evrobl de chooo-
Lat nalr, Cette Al fmitie spéciale
Wetd, eck & venie bt (o mos de
dikambie.. SEns’ nobikr |65 noumts
pomme/carnmelcalyados, vendus en
wing, et lea blsches de Notl au sougal
¢t chorolar fobr, décordes, de-250@
o S0, Toulors 4 {300 de now-
e hes malltes nocgatios de la
Fabyique Thebort & Gulict mettent
Lz savolrdpite mu service de W@
fradion et de [Innowvathon, oo
proposer des produlls de quaime, §

déguster & tout dge of o boutes
aceazions. Un large choix de proidults
fourmands st €galement 3 dérouwii
o ma- la box cooking, panadwge de
tecds ds do erdme, . brisiwes et
poudre di. pougat de Montblimar, le
fablier aduibe etfou onfanl, s s
chels aint saveurs diversés el varibes,
fa moegat & oiiliser en pitisserke,
bien davtres produits ssvooreex &
ofirir oa & corsomamer sol-méme, pous
pesser un Nodl Pestll of rempl de
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Magret de canard a la sauce au Nougat

MABRET DE CARARD A LA SAUCE AU NBUBAT
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Le 30/12/2022

Magret de canard a la sauce au nougat — choux a la créme
de nougat

Magre! de conard & o saucs
U nouqul
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Choux a la creme de nougal
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