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         Florence Gotschaux, Philippe Costa et Emmanuel Champale © Radio France 

France Bleu Drôme-Ardèche : Le 6/9 de 7h à 9h 

                                 05/01/2021 à 7h17 – Durée : 4 :43 

          Interview de Marie-Claude Stoffel invitée en plateau de « La Nouvelle Eco » 

Bilan de l’activité de Chabert & Guillot pour l’année 2020 et perspectives 
d’évolution pour 2021.  

Les nougats Chabert & Guillot ‘en pleine ébullition’ en 2021 pour améliorer 
sa compétitivité. 

________________________________________________________________________________ 

 

 

 

 

https://www.francebleu.fr/infos/economie-social/la-nouvelle-eco-

les-nougats-chabert-et-guillot-en-pleine-ebullition-pour-se-relancer-

1609845538 

 

https://www.francebleu.fr/infos/economie-social/la-nouvelle-eco-les-nougats-chabert-et-guillot-en-pleine-ebullition-pour-se-relancer-1609845538
https://www.francebleu.fr/infos/economie-social/la-nouvelle-eco-les-nougats-chabert-et-guillot-en-pleine-ebullition-pour-se-relancer-1609845538
https://www.francebleu.fr/infos/economie-social/la-nouvelle-eco-les-nougats-chabert-et-guillot-en-pleine-ebullition-pour-se-relancer-1609845538


    France Bleu Drôme-Ardèche par Florence Beaudet 

05/01/2021 

La Nouvelle Eco : les nougats Chabert & Guillot ‘en pleine ébullition’ pour se 
relancer. 

https://www.francebleu.fr/infos/economie-social/la-nouvelle-eco-les-nougats-

chabert-et-guillot-en-pleine-ebullition-pour-se-relancer-1609845538 

__________________________________________________________________________________ 
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    France Bleu Drôme-Ardèche par Florence Beaudet 

05/01/2021 

La Nouvelle Eco : les nougats Chabert & Guillot ‘en pleine ébullition’ pour se 
relancer. 

https://www.francebleu.fr/infos/economie-social/la-nouvelle-eco-les-nougats-

chabert-et-guillot-en-pleine-ebullition-pour-se-relancer-1609845538 

__________________________________________________________________________________ 
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    La Tribune  

           18/02/2021 

Retour vers le passé : vue ancienne du magasin Chabert & Guillot, place        
d’Aygu à Montélimar issue du livre « Un siècle de commerce et d’artisanat à 
Montélimar » sur le patrimoine Montilien 

__________________________________________________________________________________ 

 

 

 



 

     RADIO France - France Bleu par Ségolène Alunni 

                                 18/04/2021 à 10h04 – Durée : 7:00 

          Marie-Claude Stoffel était l’invitée de l’émission « Bienvenue en France »  

La Petite histoire du Nougat de Montélimar. 

________________________________________________________________________________ 

 

 

 

 

https://www.francebleu.fr/archives/emissions/bienvenue-en-

france?p=2 

 

 

 

 

 

https://www.francebleu.fr/archives/emissions/bienvenue-en-france?p=2
https://www.francebleu.fr/archives/emissions/bienvenue-en-france?p=2


  

   
   Fabrice Lundy 

   RADIO Classique : Territoires d’Excellence du lundi au vendredi à 6h57 

Chaque matin, Fabrice Lundy vous fait découvrir ces entreprises, ces PME et ETI, 
qui font l’excellence dans nos territoires, qui sont la fierté et la richesse de notre 
économie. 

                          Le 07/06 /2021 | Durée : 2 :58  
 

 Interview de Marie-Claude Stoffel.  

__________________________________________________________________________________ 

 

 

 

Podcast plus disponible 

 

 

 

 

 

 

https://www.radioclassique.fr/radio/animateurs/fabrice-lundy/


COMMUNIQUÉ de PRESSE du date 

 
 
  

Sur la route des vacances,  
partagez bien plus qu’une confiserie  

NOUGAT CHABERT & GUILLOT depuis 1848 
 

La Maison Chabert & Guillot aime réveiller nos émotions gustatives et nos souvenirs d’enfants, les 
vacances en famille et la longue descente dans le sud sur la Nationale 7. On serait presque nostalgique 
à repenser aux bouchons estivaux, un Nougat Chabert & Guillot dans la bouche et un autre dans la main, 
prêt à être englouti… notre petite Madeleine de Proust à nous. 

A déguster ou à cuisiner, les nougats Chabert & Guillot proposent un voyage dans le temps avec la 
réédition de la boite métal de la fameuse Borne N7 Montélimar. Et parce qu’innover c’est résister, le 
premier fabricant de nougats de Montélimar propose une gamme 100% apéro pour découvrir des saveurs 
sucrées salées inédites.  

Borne métal Nougat de Montélimar tendre et craquant 250 g 

 
A l’heure des congés la Nationale 7 dite « la route bleu » connait son apogée dans les années 1950 avec 
ses célèbres bouchons. Nougat Chabert & Guillot est le créateur de la mythique boite en fer blanc en 
forme de borne N7 qui traduit l’envie de faire plaisir avec un produit gourmand qui s’offre où se 
collectionne.  
Boîte à retrouver sur le site e-commerce* à 12,60 € TTC 
 

COMMUNIQUE DE PRESSE JUILLET 2021 



 
 

 

Goutez aux 100% Apéro ! nougat virgin Mojito et nougat noix de cajou salée 
 
Nougat Chabert & Guillot innove chaque année avec de nouveaux goûts. Les valeurs de l’entreprise se 
retrouvent dans le choix des ingrédients qui sont 100% d’origine naturelle. 
Vendus sur le site e-commerce* en poche de 200g à 4€ TTC 
 

         
 
 
 
Produits disponibles en boutiques ou sur www.nougat-chabert-guillot.com* 

 
 
 
LE SAVIEZ-VOUS ? Le nougat de Montélimar est devenu un produit souvenir grâce aux nougatiers qui 
ont eu l’idée de vendre des nougats dans le train de la ligne Paris-Lyon-Marseille à partir de 1852 où les 
trains avaient 1h d’arrêt à Montélimar pour recharger le charbon et faire le plein d’eau. 
 
 
 

A PROPOS DE CHABERT & GUILLOT : L’HISTOIRE DU MEILLEUR NOUGAT DE MONTELIMAR 
 
Tout a commencé en 1848, à cette époque Alexandre Chabert ouvre sa première confiserie. Dans son nougat, il 
ne prend que le meilleur : une poignée de belles amandes, une touche de miel et une pointe de vanille.  Cette 
exigence est restée. Plus tard, son petit-fils, Charles Chabert s’associe à son beau-frère, Henri Guillot. Tous deux 
sont bien décidés à donner une nouvelle dimension à la petite fabrique montilienne. Place donc à l’audace et 
l’ingéniosité. Ils investissent dans la « Ruche d’or » et son usine face à la gare de Montélimar. L’époque est aux 
congés payés et à l’affluence des vacanciers. La petite affaire prospère et leur donne des ailes.  En véritables 
pionniers, eux et leurs descendants Pierre et Didier Chabert vont inventer de nouveaux produits comme la célèbre 
Crème de nougat ; ils n’auront de cesse de surprendre nos papilles avec bonheur.  
 
Dirigée depuis 2020 par Marie-Claude Stoffel, la Maison Chabert et Guillot est non seulement le plus gros 
nougatier de Montélimar mais aussi le premier confiseur traditionnel de France. Pour assurer la pérennité de 
cette PME et résister à la crise "L'entreprise s’adapte et revoit son organisation industrielle pour innover et 
travailler mieux. Nous sommes en pleine ébullition » explique Marie-Claude Stoffel « le début d’une nouvelle ère 
où tradition et innovation ne font qu’un ». 
 
 

http://www.nougat-chabert-guillot.com*/


 

    www.la-femme-qui-marche.fr 

                                 02/08/2021 

 Réédition de la boite métal de la borne N7 Nougat de Montélimar Chabert & 
Guillot 

Le nougat « madeleine de Proust » de la route des vacances. 

________________________________________________________________________________ 

 

 

 

http://www.la-femme-qui-marche.fr/


 

    www.la-femme-qui-marche.fr 

                                 02/08/2021 

 Réédition de la boite métal de la borne N7 Nougat de Montélimar Chabert & 
Guillot 

Le nougat « madeleine de Proust » de la route des vacances. 

________________________________________________________________________________ 

 

http://www.la-femme-qui-marche.fr/


     

 BFM Business par Justine VASSOGNE 

    
                          25/08/2021 à 7:12 | Durée : 2:52 

    Marie-Claude Stoffel accueille sur site une équipe de BFM Business 

 La France qui résiste : à la reconquête du marché du nougat ! 
 Dans sa chronique La France qui résiste, JustineVassogne s'est intéressée à la fabrique de    
nougats de Chabert & Guillot, le plus gros nougatier de France. Cette chronique est à voir ou 
écouter du lundi au jeudi dans Good Morning Business présentée par Sandra Gandoin et 
Christophe Jakubyszyn sur BFM Business. 

 

__________________________________________________________________________________ 

 

 

 

 

 

https://www.bfmtv.com/economie/replay-emissions/la-

france-qui-resiste/la-france-qui-resiste-chabert-guillot-a-la-

reconquete-du-marche-du-nougat-par-justine-vassogne-25-

08_VN-202108250037.html 

 

 

 

 

 

https://www.bfmtv.com/economie/replay-emissions/la-france-qui-resiste/la-france-qui-resiste-chabert-guillot-a-la-reconquete-du-marche-du-nougat-par-justine-vassogne-25-08_VN-202108250037.html
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Emission du 17/09/2021 à 17h40  (durée : 4.45) 

Recette du Nougat Glacé 

__________________________________________________________________________________ 

 

Lorsqu'on évoque le nougat, c'est évidemment la ville de Montélimar qui nous vient à l'esprit (même s'il s’agit d'une 
sucrerie réalisée dans tout le bassin méditerranéen). Aujourd’hui capitale française de ce petit bonbon, Montélimar 
n’est toutefois pas à son origine. Le mot "nougat" est dérivé du latin "nux gatum" (gâteau au miel et aux noix), mais 
la recette n’a rien à voir avec celle du nougat. 

Cette dernière apparaît au 10e siècle dans un livre de recettes arabes de Bagdad, on l’appelle alors Natif et il serait 
originaire d’Harran en Turquie. Elle aurait été propagée par les phéniciens et c’est la ville de Marseille qui se 
distingue la première dans sa confection. 

Les premières mentions de nougat à Montélimar remontent à 1097, mais son développement et la mise au point de 
la recette actuelle arrivent au 17e siècle, avec l’introduction dans la région de l’amandier (merci Olivier de Serres) 
et l’ajout du blanc d’œuf à la pâte. Il existe aujourd’hui de nombreuses versions de nougats en Italie (torrone), en 
France, en Espagne (tùrron), mais aussi au Maghreb, en Grèce ou même en Iran. 

 Recette de nougat glacé en direct 

 

https://www.europe1.fr/emissions/delice-in-extremiste/la-
recette-du-nougat-glace-4066601 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.europe1.fr/emissions/delice-in-extremiste/la-recette-du-nougat-glace-4066601
https://www.europe1.fr/emissions/delice-in-extremiste/la-recette-du-nougat-glace-4066601


 

 

Le 10/10/2021  

  Site web Le Dauphiné.com : SAVEURS  & SAVOIR-FAIRE – Made in Côté Sud 2021 

 

__________________________________________________________________________________ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 





     MAXI Cuisine - Le 02/11/2021 – N° 145  

   Chabert & Guillot : Rois du Nougat  - page 95 

Confiserie tendre synonyme d’enfance, de fêtes, des 13 desserts, des   vacances et bien       
entendu de Montélimar. Le pays où tout est douceur.   

__________________________________________________________________________________ 

 

 

 



  La Tribune par Céline GONIN 

Le 11/11/2021  

   Montélimar : Comment les Nougatiers préparent Noël ? 

Montélimar : Les fêtes de fin d’année sont un rendez-vous à  ne pas louper pour nos 

Nougatiers qui l’anticipent soigneusement et des mois à l’avance. 

Noël se prépare dès  le mois de juin et le rush de la fabrication se situe en juin, juillet 

et août. 

____________________________________________________________________________ 

 

 



     

  

Le 24/11/2021 à 17h01 par Salomé Peter  

  Site web VOICI : Noël : 20 calendriers de l'Avent gourmands à partir de 3,99€ 

Parution en page 4/20 du site web de Voici, Le calendrier de l’Avent Chabert & Guillot, avec 
25 nougats pour 14.90€ 

https://photo.voici.fr/noel-20-calendriers-de-lavent-gourmands-a-partir-de-399-
47158#calendrier-de-l-avent-clipper-avec-24-sachets-de-the-et-d-infusion-3-99-
5in2m 

__________________________________________________________________________________ 

 

 

https://photo.voici.fr/noel-20-calendriers-de-lavent-gourmands-a-partir-de-399-47158#calendrier-de-l-avent-clipper-avec-24-sachets-de-the-et-d-infusion-3-99-5in2m
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https://photo.voici.fr/noel-20-calendriers-de-lavent-gourmands-a-partir-de-399-47158#calendrier-de-l-avent-clipper-avec-24-sachets-de-the-et-d-infusion-3-99-5in2m


Le Point  par Thibaut Danancher  

Le 25/11/2021 – Hebdomadaire N°2572  

100 goûts qui font la France : du nougat au vinaigre balsamique … 

   La France en 100 goûts 

 ÉPISODE 4. Découvrez les secrets gourmands de l’Hexagone. Mise en 
bouche entre Auvergne-Rhône-Alpes, Provence-Alpes-Côte d’Azur et 
Corse. 

 

https://www.lepoint.fr/gastronomie/du-nougat-au-vinaigre-balsamique-la-

france-en-100-gouts-29-11-2021-2454328_82.php 

____________________________________________________________________________ 

 

Auvergne-Rhône-Alpes 

Gaga de nougat  

Montélimar, Drôme 

Blanc d'œuf, miel, amandes, fruits secs… Le nougat de Montélimar de la maison 
Chabert & Guillot échappe aux modes pour se faire une place privilégiée sur les 
tables de Noël. 

À partir de 3,05 € la barre de 100 g, www.nougat-chabert-guillot.com  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.lepoint.fr/gastronomie/du-nougat-au-vinaigre-balsamique-la-france-en-100-gouts-29-11-2021-2454328_82.php
https://www.lepoint.fr/gastronomie/du-nougat-au-vinaigre-balsamique-la-france-en-100-gouts-29-11-2021-2454328_82.php
http://www.nougat-chabert-guillot.com/


  

    France INTER – On va déguster par François-Régis GAUDRY  

 
                          Le 28/11 /2021 | Durée : 54 minutes 
 

 La saga du Nougat : blanc ou noir, dur ou mou, corse, espagnol ou de Montélimar, le 
nougat se décline à l'infini. Cette spécialité toute en douceur raconte notre enfance mais 
aussi une page d’histoire de la Méditerranée. Cette semaine l'équipe d'On va déguster 
vous raconte en recettes la saga du nougat ! 

 Chabert & Guillot cité pour le nougat bio graines de courges et de chanvre. 

__________________________________________________________________________________ 

 

 

https://www.franceinter.fr/emissions/on-va-
deguster/on-va-deguster-du-dimanche-28-novembre-
2021 
 

 

 

 

 

 

 

https://www.franceinter.fr/emissions/on-va-deguster/on-va-deguster-du-dimanche-28-novembre-2021
https://www.franceinter.fr/emissions/on-va-deguster/on-va-deguster-du-dimanche-28-novembre-2021
https://www.franceinter.fr/emissions/on-va-deguster/on-va-deguster-du-dimanche-28-novembre-2021


   

Le 01/12/2021  

   Toute la diététique ! 

 

Décryptage  complet du « Saucisson 250g nougat de Montélimar 

tendre » de Chabert & Guillot 

____________________________________________________________________________ 

 

 

 

Calories, valeurs nutritives, Nutri-Score, Eco-Score, liste des ingrédients, labels, additifs et 

allergènes alimentaires, compatibilité avec un régime, une préférence ou une intolérance 

alimentaire, allégations nutritionnelles, densité énergétique, densité nutritionnelle, indice de 

satiété, indice de naturalité... découvrez le décryptage complet de « Saucisson 250g nougat 

de montelimar tendre » de la marque « Nougat Chabert Et Guillot » en exclusivité ! 

 

 

 

 

 

 

 

 



  La Tribune – N°415 

Le 02/12/2021  

   Edition Montélimar : On vous le dit … en douce 

 

Focus sur l’émission de François-Régis Gaudry « On va déguster » 

sur France Inter dans laquelle il déguste le nougat bio graines de 

courge et de chanvre de Chabert & Guillot. 

____________________________________________________________________________ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



   

          France3 – Météo à la carte par Laurent Romejko et Audrey Tinthoin 

 
                                Le 24/12/2021 à 12h55  - Durée : 7:10 

Reportages en régions et rubriques en plateau permettant de mieux     
comprendre l'impact de la météo sur la santé, la nature, l'histoire et la 
vie de tous les jours. 

Marie-Claude Stoffel accueille l’équipe de France 3 sur site pour 
raconter le fabuleux destin du nougat de Montélimar et permettre aux 
téléspectateurs de plonger au cœur de la fabrication du nougat Chabert 
& Guillot et de partager les recettes issues de nos ingrédients, avec le 
Pâtissier Jean-Philippe Dulac qui prépare en direct des madeleines aux 
brisures de nougat de Montélimar. 

__________________________________________________________________________________ 

 

 

Démarrage du reportage à partir de la 6ème seconde de la séquence : 

https://www.france.tv/france-3/meteo-a-la-carte/ 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.france.tv/france-3/meteo-a-la-carte/


 

Le Dauphiné.com par Nicolas GALLIEN  

Le 28/12/2021 à 19h37 

  Montélimar : dans le monde du nougat, on innove ! 

Chez Chabert & Guillot on encourage le développement de gammes innovantes 
en proposant chaque année de nouvelles recettes 

__________________________________________________________________________________ 

 

 

 

 



 

                               

Vaucluse Matin - par Nicolas GALLIEN  

Le 29/12/2021 – Edition la Provençale 

  Montélimar : quand le nougat innove et sort des sentiers battus 

Chez Chabert & Guillot on encourage le développement de gammes 
innovantes en proposant chaque année de nouvelles recettes 

_______________________________________________________________________________

 
 

 



 Le Dauphiné libéré  par Nicolas GALLIEN  

Le 29/12/2021 – page 14 

   Montélimar : quand le nougat innove et sort des sentiers battus 

Chez Chabert & Guillot on encourage le développement de gammes 
innovantes en proposant chaque année de nouvelles recettes 

__________________________________________________________________________________ 

 

 


