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Florence Gotschaux, Philippe Costa et Emmanuel Champale © Radio France

France Bleu Drome-Ardéche : Le 6/9 de 7h a 9h

05/01/2021 a 7h17 — Durée : 4 :43

Interview de Marie-Claude Stoffel invitée en plateau de « La Nouvelle Eco »

Bilan de I'activité de Chabert & Guillot pour 'année 2020 et perspectives
d’évolution pour 2021.

Les nougats Chabert & Guillot ‘en pleine ébullition’ en 2021 pour améliorer
sa compétitivité.

https://www.francebleu.fr/infos/economie-social/la-nouvelle-eco-
les-nougats-chabert-et-guillot-en-pleine-ebullition-pour-se-relancer-
1609845538



https://www.francebleu.fr/infos/economie-social/la-nouvelle-eco-les-nougats-chabert-et-guillot-en-pleine-ebullition-pour-se-relancer-1609845538
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France Bleu Drome-Ardéche par Florence Beaudet
05/01/2021

La Nouvelle Eco : les nougats Chabert & Guillot ‘en pleine ébullition’ pour se
relancer.
https://www.francebleu.fr/infos/economie-social/la-nouvelle-eco-les-nougats-

chabert-et-guillot-en-pleine-ebullition-pour-se-relancer-1609845538

Economie - Social

La nouvelle éco : les nougats Chabert et Guillot "en
pleine ébullition" pour se relancer

Mardi 5 janvier 2021 a 14:19 - Par Florence Beaudet, France Bleu Drome Ardéche

Q@ Montélimar

00

Le plus gros nougatier de Montélimar qui est aussi le premier confiseur traditionnel de France
estime avoir perdu 30% de son chiffre d'affaires a cause de la crise sanitaire en 2020. Il veut
améliorer sa compétitivité pour traverser au mieux 2021.

france

) |eu La nouvelle éco : les nougats Chabert et Guillot "en pleine ébullition" pour se relancer

Le nougatier -comme tous les confiseurs- a été trés touché par la crise sanitaire © Radio France - Franck Daumas

La crise Covid aura eu un gros impact sur les ventes du plus important fabricant de nougats de
Montélimar. Chabert et Guillot estime avoir perdu 30% de son chiffre d'affaires en 2020. "Le
nougat est un achat plaisir” explique la directrice générale Marie-Claude Stoffel. "On le voit en
rayon et on a envie de l'acheter. Mais les flux ont beaucoup diminué sur les autoroutes, dans les
gares et les aéroports”. Quant aux ventes pour les fétes de fin d'année, elles ont été "correctes”
méme si la grande distribution a été frileuse dans ses commandes.
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France Bleu Drome-Ardéche par Florence Beaudet

05/01/2021

La Nouvelle Eco : les nougats Chabert & Guillot ‘en pleine ébullition’ pour se
relancer.

https://www.francebleu.fr/infos/economie-social/la-nouvelle-eco-les-nougats-
chabert-et-guillot-en-pleine-ebullition-pour-se-relancer-1609845538

(’;‘) Marie-Claude Stoffel était I'invitée de La Nouvelle Eco de ce mardi 5 janvier
>/

Fournisseur de la restauration

Par ailleurs, la PME a une grosse activité de fabrication d'ingrédients pour les cafés, les
restaurants, la patisserie : petits nougats pour accompagner le café, brisures et créeme de nougat
entrant dans la composition de desserts. La fermeture des bars et restaurants est lourde de
conséquences pour le nougatier, qui est le sixieme confiseur de France, le premier en confiserie
traditionnelle.

La nouvelle éco : les nougats Chabert et Guillot "en pleine ébullition" pour se rela

salariés.

Drome

Florence Beaudet o
. France Bleu Drome Ardéche
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LaTribune

La Tribune

18/02/2021

Retour vers le passeé : vue ancienne du magasin Chabert & GUI"O,t, p_Iace ‘s
d’Aygu a Montélimar issue du livre « Un siécle de commerce et d’artisana
Montélimar » sur le patrimoine Montilien

*éﬁ?"p,m,,é@ﬁ

1ONTELIMAR Place d’Aygu * Une vue ancienne de Montélimar qui est plutdt connue, avec le
1agasin Chabert & Guillot de la place dAygu. A langle de la rue Pierre Julien et de lavenue
e Gaulle, un magasin qui, de 1925 4 1980, avait pignon sur carrefour ultrafréquenté. Dans les
anées 30, avec les congés payés et la nationale 7 qui passait en ville, les touristes s'arrétent par
tilliers pour acheter du fougat, et coincés dans les bouchons, cest parfois les vendeuses de
augat qui viennent 4 eux | Toute une €poque racontée notamment par Thierry Dubois dans
s «Chroniques de la nationale 7» ou encore Jean Durand dans «Le nougat de Montélimars.

© Collection Patrick Morand
vous avez des informations 3 communiquer : ltrredmontelimar@e-tribune.fr

W siécle de commerce et dartisanat i Montélimary, le fascicule de Patrimoine Montitien (10 euros), est vendu 3 la
uvelle fibrairie Baume.




RADIO France - France Bleu par Ségoléne Alunni
18/04/2021 a 10h04 — Durée : 7:00
Marie-Claude Stoffel était I'invitée de I’émission « Bienvenue en France »

La Petite histoire du Nougat de Montélimar.

https://www.francebleu.fr/archives/emissions/bienvenue-en-
france?p=2



https://www.francebleu.fr/archives/emissions/bienvenue-en-france?p=2
https://www.francebleu.fr/archives/emissions/bienvenue-en-france?p=2

CLASSIQUE

Fabrice Lundy

RADIO Classique : Territoires d’Excellence du lundi au vendredi a 6h57

Chaque matin, Fabrice Lundy vous fait découvrir ces entreprises, ces PME et ETI,
qui font 'excellence dans nos territoires, qui sont la fierté et la richesse de notre
économie.

Le 07/06 /2021 | Durée : 2 :58

Interview de Marie-Claude Stoffel.

Podcast plus disponible



https://www.radioclassique.fr/radio/animateurs/fabrice-lundy/

LA FABRIQUE

COMMUNIQUE DE PRESSE JUILLET 2021

Sur la route des vacances,
1 50, partagez bien plus qu’une confiserie
SALARIES NOUGAT CHABERT & GUILLOT depuis 1848

au service de
la marque et
des produits

La Maison Chabert & Guillot aime réveiller nos émotions gustatives et nos souvenirs d’enfants, les
S EAHE S vacances en famille et la longue descente dans le sud sur la Nationale 7. On serait presque nostalgique
FAMILIALE a repenser aux bouchons estivaux, un Nougat Chabert & Guillot dans la bouche et un autre dans la main,

rachetée prét a étre englouti... notre petite Madeleine de Proust a nous.
par le Groupe

SUDZUCKER ] o ,
en 1997 A déguster ou a cuisiner, les nougats Chabert & Guillot proposent un voyage dans le temps avec la

réédition de la boite métal de la fameuse Borne N7 Montélimar. Et parce qu’innover c’est résister, le
) premier fabricant de nougats de Montélimar propose une gamme 100% apéro pour découvrir des saveurs
0]/ He1, |28 sucrées salées inédites.

IGP

“1,‘;5;12; 4l Borne métal Nougat de Montélimar tendre et craquant 250 g

déc. 2017)

1 er
FABRICANT
FRANCAIS

de confiseries
traditionnelles

6e
CONFISEUR
FRANCAIS
(apres Haribo,
Lutti...)

A FABRIOUE

A I'heure des congés la Nationale 7 dite « la route bleu » connait son apogée dans les années 1950 avec
ses célebres bouchons. Nougat Chabert & Guillot est le créateur de la mythique boite en fer blanc en
forme de borne N7 qui traduit I'envie de faire plaisir avec un produit gourmand qui s’offre ou se
collectionne.

A, < . N OESSAVOIM;
Boite a retrouver sur le site e-commerce* a 12,60 € TTC s &

<

Q«%

w»!“ * Vg,
%‘Wr = sN')‘x@

2y &
€ =
Oy patRN©




Goutez aux 100% Apéro ! nougat virgin Mojito et nougat noix de cajou salée

Nougat Chabert & Guillot innove chaque année avec de nouveaux go(lts. Les valeurs de I'entreprise se
retrouvent dans le choix des ingrédients qui sont 100% d’origine naturelle.
Vendus sur le site e-commerce* en poche de 200g a 4€ TTC

Nougat tendre salé Nougat tendre
FRUITS SECS VIRGIN MOJITO

5
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Noix de cajou
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Produits disponibles en boutiques ou sur www.nougat-chabert-guillot.com*

LE SAVIEZ-VOUS ? Le nougat de Montélimar est devenu un produit souvenir grace aux nougatiers qui
ont eu I'idée de vendre des nougats dans le train de la ligne Paris-Lyon-Marseille a partir de 1852 ou les
trains avaient 1h d’arrét a Montélimar pour recharger le charbon et faire le plein d’eau.

A PROPOS DE CHABERT & GUILLOT : L’HISTOIRE DU MEILLEUR NOUGAT DE MONTELIMAR

Tout a commencé en 1848, a cette époque Alexandre Chabert ouvre sa premiére confiserie. Dans son nougat, il
ne prend que le meilleur : une poignée de belles amandes, une touche de miel et une pointe de vanille. Cette
exigence est restée. Plus tard, son petit-fils, Charles Chabert s’associe a son beau-frére, Henri Guillot. Tous deux
sont bien décidés a donner une nouvelle dimension a la petite fabrique montilienne. Place donc a l'audace et
'ingéniosité. lls investissent dans la « Ruche d’or » et son usine face a la gare de Montélimar. L’époque est aux
congés payés et a I'affluence des vacanciers. La petite affaire prospére et leur donne des ailes. En véritables
pionniers, eux et leurs descendants Pierre et Didier Chabert vont inventer de nouveaux produits comme la célébre
Créme de nougat ; ils nauront de cesse de surprendre nos papilles avec bonheur.

Dirigée depuis 2020 par Marie-Claude Stoffel, la Maison Chabert et Guillot est non seulement le plus gros
nougatier de Montélimar mais aussi le premier confiseur traditionnel de France. Pour assurer la pérennité de
cette PME et résister a la crise "L'entreprise s’adapte et revoit son organisation industrielle pour innover et
travailler mieux. Nous sommes en pleine ébullition » explique Marie-Claude Stoffel « le début d’une nouvelle ére
ou tradition et innovation ne font qu’un ».

1952

A8 e s et PIERRE CHABERT REPREND L'ENTREPRISE
RACHETE <LA RUCHE D'ORs AVEC
HENRI GUILLOT, SOK BEAU-FRERE ET SE DEVOUE A LA PROFESSION

SEVERIN DEJOUR CREE ¢ ! £ ——%
«LA RUCHE D'ORe “ *® ¢ hﬁ‘
N 'x 1920-1930 chasent %

P
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1970 CREATION DU «GIEs,
GROUPEMENT DES NOUGATIERS

-

INVENTION DE LA
CREME DE NOUGAT

& GUILLOT EST LE PREMIER
FABRICANT DE NOUGAT

(Sfuetes

2016 CHABERT & GUILLOT 7 boveclleidentits,
IHSTALLE UN NOUVEAU
TORREFACTEUR UNIQUE

1994 CHABERT 4 GuILLOT
FACONNE LE PLUS GROS
NOUGAT DU MOXDE

2013 CHABERT & GUILLOT
RACHETE LA SOCIETE LOR

1995 DIDIER CHABERT
MODERMISE LE PROCESSUS

1997

CONSTRUCTION DE LA

DE FABRICATION NOUGAT CHABERT & GUILLOT NOUVELLE USINE EN GARDANT LE PERSONNEL NOUGAT CHABERT & GUILLOT FETE
SN INTEGRE LE GROUPE SUDZUCKER, = SES 170 ANS ET REINVENTE SON
Didire. Ghabont 11 SUCRIER EUROPEEN Shuestissement, IDENTITE DE MARQUE
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Elise Fornero - Elisefornero@forelconseil.com — 06 63 55 70 78
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http://www.nougat-chabert-guillot.com*/

www.la-femme-qui-marche.fr

02/08/2021

Réédition de la boite métal de la borne N7 Nougat de Montélimar Chabert &
Guillot

Le nougat « madeleine de Proust » de la route des vacances.

www.la-femme-qui-marche.fr réadition de la boite meétal de la borne
n7. Nougat de montélimar. chabert & guillot.

Toute petite fille, dans les années 50, nous habitions en Tuni-
sie, mes parents m’envoyaient chagque éte en colonie de va-
cances dans le Jura pour ne pas souffrir de la chaleur et res-
pirer du « bon air ».

Traversee en bateau.. Puis le car & partir de Marseille.

Au retour, nous nous arrétions pour acheter du nougat et en rap-
porter a4 notre famille. Alors le nougat de Montelimar a pour moi le
goit de la madeleine de Proust.

Cela fait des lustres que je n'en ai pas mange. Alors gue
d'émotion... . D'autant que la maison Chabert & Guillot a decide de
reéediter la fameuse boite metal de la Borne N7 de Montlimar You-
pit

Borne metal Nougat de Mont€limar

A I'heure des conges la Mationale 7 dite « la route bleue » connait
son apogeée dans les années 1950 avec ses celébres bouchons. Nou-
gat Chabert & Guillot est le creéateur de la mythigue boite en fer
blanc en forme de borne MN7..

Boite & retrouver sur le site
Chabert & Guillot 12,60 € - 250g

Le nougat de Montelimar est devenu un produit souvenir grice aux
nougatiers qui ont eu l'idée de vendre des nougats dans le train de
la ligne Paris-Lvon-Marseille & partir de 1852 od les trains avaient
1h d'arrét & Montelimar pour recharger le charbon et faire le plein
d’ean.

En savoir plus sur Chabert et Guillot.

Leader en France des fabricants de Nougat de Montelimar. 3 000
tonnes de mnougat livrees chague annee en direct ou par
I'intermediaire de nombreux magasins et distributeurs en France. -
15 tonnes de nougat fabrigquées quotidiennement. Premier confi-
seur traditionnel de France.

Source: Service de Presse Chabert et Guillot.



http://www.la-femme-qui-marche.fr/

www.la-femme-qui-marche.fr

02/08/2021

Réédition de la boite métal de la borne N7 Nougat de Montélimar Chabert &

Guillot

Le nougat « madeleine de Proust » de la route des vacances.

per 2ecvice De Presse Chabect
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BUSINESS

BFM Business par Justine VASSOGNE

25/08/2021 a 7:12 | Durée : 2:52
Marie-Claude Stoffel accueille sur site une équipe de BFM Business

La France qui résiste : a la reconquéte du marché du nougat !

Dans sa chronique La France qui résiste, JustineVassogne s'est intéressée a la fabrique de
nougats de Chabert & Guillot, le plus gros nougatier de France. Cette chronique est a voir ou
écouter du lundi au jeudi dans Good Morning Business présentée par Sandra Gandoin et
Christophe Jakubyszyn sur BFM Business.

https://www.bfmtv.com/economie/replay-emissions/la-
france-qui-resiste/la-france-qui-resiste-chabert-guillot-a-la-
reconguete-du-marche-du-nougat-par-justine-vassogne-25-
08 VN-202108250037.html



https://www.bfmtv.com/economie/replay-emissions/la-france-qui-resiste/la-france-qui-resiste-chabert-guillot-a-la-reconquete-du-marche-du-nougat-par-justine-vassogne-25-08_VN-202108250037.html
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Communiqué de presse - Septembre 2021

Cette année Nougat Chabert & Guillot
Jfait honneur aux fameux 13 desserts provengaux
et propose pour les fétes une ribambelle de douceurs gourmandes

Nougat amandes
Nougat enrobé 2
: % chocolat noir hekxsiios ot roiel
I -

- ﬁ P
' e P
Nougat amandes Nougat chocolat 5&’
caramélisées et noisettes lait orange
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Nougat de Montélimar Nougat caramel beurre salé Nougat fruits exotiques

COFFRET CALENDRIER DE L'AVENT (250g)
composé de 25 nougats
avec 7 recettes différentes pour un plaisir XXL

14,90 €

PRIX INDICATF

La nostalgie est de mise

Retour en enfance pour un Noél qui restera gravé dans les mémoires

SACHET BISCUITS CROUSTILLANTS (150g)
enrobés de chocolat blanc au Nougat de Montélimar

575 €

N7
MONTELIMAR

NOUGAT i

AONTELIMAR

FRANCE
BORNE METAL N7 (250g) SAUCISSON (250g)
Nougat de Montélimar tendre Nougat de Montélimar tendre
12,60 € 5,60 €

PR ISCAT PRI INDICATH



Déclinaisons de nougats aux mille et une saveurs

Un Noél, trois possibilités. A mettre au pied du sapin pour un délicieux cadeau savoureux

SACHET NOUGAT
SACHET NOUGAT TENDRE (250g) DE MONTELIMAR TENDRE (300g) SACHET ASSORTIMENT
Caramel beurre salé, 8,79 € NOUGAT TENDRE (340g)
Pomme Calvados PRIX INDICATIF Vanille/Citron, Vanille/Pistache,
9,79 € Vanille/Framboise
; 9,99 €
PRIX INDICATIF 3

PRIX INDICATIF

RECETTES DE CHEFS

Le nougat s'invite dans les plats de fétes

Magret de canard au Nougat de Montélimar
Recette réalisée par Jean-Philippe Dulac
(Patissier a Montélimar)

Créme brulée au foie gras et Nougat de Montélimar.
Recette réalisée par Gérard Cabiron
(MOF, Patissier, confiseur)
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A propos de Chabert & Guillot:

Tout a commencé en 1848, a cette époque Alexandre Chabert ouvre sa premiére confiserie. Dans son nougat, il ne prend que le meilleur : une
poignée de belles amandes, une touche de miel et une pointe de vanille. Cette exigence est restée. Plus tard, son petit-fils, Charles Chabert
s'associe a son beau-frére, Henri Guillot. Tous deux sont bien décidés a donner une nouvelle dimension a la petite fabrique montilienne. Place donc
a l'audace et 'ingéniosité. lls investissent dans la « Ruche d'or » et son usine face a la gare de Montélimar. L'époque est aux congés payés et a
I'affluence des vacanciers sur la N7. La petite affaire prospere et leur donne des ailes. En véritables pionniers, eux et leurs descendants Pierre et
Didier Chabert vont inventer de nouveaux produits comme la célébre Créme de nougat ; ils n'auront de cesse de surprendre nos papilles avec

Dirigée depuis 2020 par Marie-Claude Stoffel, la Maison Chabert et Guillot est non seulement le plus gros nougatier de Montélimar mais aussi le

premier confiseur traditionnel de France.

Photos non contractuelles

CONTACT PRESSE - FOREL CONSEIL

Elise Fornero - 06 63 55 70 78 - elisefornero@forelconseil.com



OLIVIER POELS
Papilles de la nation

La France est LE pays de la gastronomie, et
Olivier Poels vous le prouve tous les jours en
vous emmenant a la découverte d'un plat
emblématique de I'Hexagone.

Emission du 17/09/2021 a 17h40 (durée : 4.45)

Recette du Nougat Glacé

Lorsqu'on évoque le nougat, c'est évidemment la ville de Montélimar qui nous vient & I'esprit (méme s'il s’agit d'une
sucrerie réalisée dans tout le bassin méditerranéen). Aujourd’hui capitale frangaise de ce petit bonbon, Montélimar
n’est toutefois pas a son origine. Le mot "nougat" est dérivé du latin "nux gatum" (gateau au miel et aux noix), mais
la recette n’a rien a voir avec celle du nougat.

Cette derniere apparait au 10e siecle dans un livre de recettes arabes de Bagdad, on I'appelle alors Natif et il serait
originaire d’Harran en Turquie. Elle aurait été propagée par les phéniciens et c’est la ville de Marseille qui se
distingue la premiére dans sa confection.

Les premiéres mentions de nougat a Montélimar remontent a 1097, mais son développement et la mise au point de
la recette actuelle arrivent au 17e siécle, avec l'introduction dans la région de 'amandier (merci Olivier de Serres)
et I'ajout du blanc d’ceuf a la pate. Il existe aujourd’hui de nombreuses versions de nougats en ltalie (torrone), en
France, en Espagne (turron), mais aussi au Maghreb, en Gréce ou méme en Iran.

Recette de nougat glacé en direct

https://www.europe1.fr/emissions/delice-in-extremiste/la-
recette-du-nougat-glace-4066601



https://www.europe1.fr/emissions/delice-in-extremiste/la-recette-du-nougat-glace-4066601
https://www.europe1.fr/emissions/delice-in-extremiste/la-recette-du-nougat-glace-4066601
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Le 10/10/2021

Site web Le Dauphiné.com : SAVEURS & SAVOIR-FAIRE — Made in C6té Sud 2021

SAVEURS

& SAVUIR

NOUGAT CHABERT GUILLOT

Le Nougat Chabert et Guillot, c'est le vrai nougat de Montéelimar.
L'exigence caractéerise le mieux la Maison fondée en 1848 qui ex-
celle dans la confection des nougats, avec notamment une poignée
de belles amandes, une touche de miel et une pointe de wvanille,
mais aussi de ses produits derives tels la célebre Creme de nougat.

ZAC Les Portes de Provence - 4, rue Emile-Monier, 26202 Montéli-
mar Tel. 04 75 92 20 20 www.nougat-chabert-guillot.com

informations@nougat-chabert.com




Communiqué de presse - 2 novembre 2021

NOUGAT LA RUCHE D'OR

LA MARQUE BIO DE NOUGAT CHABERT & GUILLOT INNOVE !

La Ruche d’Or, le 100 % BIO made in Nougat Chabert & Guillot, innove au service du godt et du plaisir pour
toujours plus de naturalité et de respect des produits. Focus sur 4 innovations gourmandes et plus BIO que

Jjamais.
La Ruche d'Or, c’est avant tout un savoir-faire I et une fabrication de produits naturels depuis prés de
200 ans. La marque a en effet toujours eu a coeur de proposer des produits réalisés a partir d'ingi naturels

i électionnés afin d’offrir gourmandise et naturalité.

LE BIO ET LE NATUREL AU SERVICE DU GOUT
Depuis toujours, La Ruche d'Or a su garder intacte son envie de séduire les gourmands avec des ingrédients sains

soigneusement sélectionnés. C'est donc tout naturellement que la

got et toujours

NOUGAT FRUITS SECS
ET CEREALES CROUSTILLANTES BIO

Composition
Sucre*, sucre inverti*, sirop de glucose*, amandes* 12%,
riz souffié* 11% (farine de riz*), noisettes® 8%, miel®, pain
azyme* (fécule de pomme de terre*, eau, huile d'olive*),
blanc d'oeuf*. Présence possible d'autres fruits a coque.
EXISTE EN BARRE DE 50 G - 2.69 €

NOUGAT GRAINES DE COURGE BIO

Sucre®, graines de courge* 30%, sucre inverti*, sirop de
glucose*, miel*, pain azyme* (fécule de pomme de terre*,
eau, huile d'olive*), blanc d'ceuf*. Présence possible
d'autres fruits a coque.

EXISTE EN BARRE DE 100G -5.89 €

*Issu de I'agriculture biologique

LE SAVIEZ-VOUS ?

prop de nouvelles associations originales,

NOUGAT NOIR AUX AMANDES BIO

mj
46 % d'amandes naturelles®, miel toutes fleurs* dont miel
de chétaignier*, extrait naturel de vanile Bourbon
Madagascar*, sans blanc d'ceufs, pate dure non aérée.

EXISTE EN BARRE DE 100 G - 5.89 €

NOUGAT GRAINES DE CHANVRE BIO

Sucre*, graines de chanvre* 20%, sucre inverti*, sirop de
glucose*, miel*, pain azyme* (fécule de pomme de terre*,
eau, huile d'olive*), blanc d'ceuf*. Présence possible
d'autres fruits a coque.

EXISTE EN BARRE DE 50G - 2.69€

Labellisée BIO et reconnue par le a celte belle alchimie entre des recettes recettes toujours plus savoureuses et

prestigieux label EPV du

Patrimoine Vivant), La Ruche d'Or fait partie répondant

inspirées par la gamme

nouvelles attentes des d'ingrédients d’exceptions véritable savoir-

des plus anciennes marques de Nougat de
Montélimar.
Rachetée en 1913 par Nougat Chabert &

consommateurs.
Relancée cette année au salon NATEXPO, La
Ruche D'or proposeainsi de nouvelles

faire de Nougat Chabert & Guillot & destination
des fabricants de chocolats, glaces, biscuits.

Guillot, le succes de la fabrique tient

A propos de Chabert et Guillot

Depuis 1848, la marque Chabert & Guillot confectionne & Montélimar le nougat dans la plus pure tradition. 1er fabricant de confiserie traditionnelle en
France et leader des fabricants de nougat de Montélimar en termes de production et de chifire d'affaires, Nougat Chabert & Guillot propose une
gamme compléte et variée avec des bios, issues de la production La Ruche d’Or, fabrique de nougats rachetée en
1913 par Alexandre Chabert et son beau-frére Henri Guillot. Aujourd'hui, ce sont 15 tonnes de Nougat produites quotidiennement et 150 salariés au
service des gourmands du monde entier.

Contact Presse - FOREL CONSEIL
Elise Fornero — 06 63 55 70 78 - elisefornero@forelconseil.com



NOTRE LEGON DE CLISITE : dvine biche prolnde

MAXI Cuisine - Le 02/11/2021 — N° 145

Chabert & Guillot : Rois du Nougat - page 95

Confiserie tendre synonyme d’enfance, de fétes, des 13 desserts, des vacances et bien
entendu de Montélimar. Le pays ou tout est douceur.

. ot
Rois du nougat

Une confiserie tendre synonyme d'enfance,
de fétes, des 13 desserts, des vacances,
du sud et bien entendu de Montalimar,
Le pays ol le nougat ime avec doucaur,

prome v Los capitales d"un mats tondre ot Prtn s douiom fab il pevpeiey
Vile énape eotre Paris ot Marsodle. mmacule Sioe stisanaie. Laggml
pour la | ha:Son dea =2 « nougat de Moriibmar « eet riservés e
Taorvmme Nathonale 7 1a lavande ot ses Babrsie dion b XMl s g bim & produts contnant « s moine 0%
ombatems nougaes. Do ey o rmes 50, tes 1 agromciye O viar o Sewion. Les lastors a dos et 7% do patadyes emondees,
VeGRrGiers ¥ errissient on 1oute pous o et rve - ey d o0ni que 255 de el en poids de matieee
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La Tribune

La Tribune par Céline GONIN

Le 11/11/2021

Montélimar : Comment les Nougatiers préparent Noél ?
Montélimar : Les fétes de fin d’année sont un rendez-vous a ne pas louper pour nos
Nougatiers qui I'anticipent soigneusement et des mois a I'avance.

Noél se prépare dés le mois de juin et le rush de la fabrication se situe en juin, juillet
et ao(it.

ol qui approche est un
moment imporsant.

Comment les nougatiers préparent Noél
MONTELIMAR Les fétes de fin d’année sont un rendez-vous a ne pas louper pour nos nougatiers,
qui 'anticipent soigneusement et des mois a |'avance
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Le 24/11/2021 a 17h01 par Salomé Peter

Site web VOICI : Noél : 20 calendriers de I'Avent gourmands a partir de 3,99€

Parution en page 4/20 du site web de Voici, Le calendrier de I’Avent Chabert & Guillot, avec
25 nougats pour 14.90€

https://photo.voici.fr/noel-20-calendriers-de-lavent-gourmands-a-partir-de-399-
47158#calendrier-de-l-avent-clipper-avec-24-sachets-de-the-et-d-infusion-3-99-
5in2m

Calendrier de I'Avent Chabert & Guillot, avec 25 nougats,
14,90€

iz


https://photo.voici.fr/noel-20-calendriers-de-lavent-gourmands-a-partir-de-399-47158#calendrier-de-l-avent-clipper-avec-24-sachets-de-the-et-d-infusion-3-99-5in2m
https://photo.voici.fr/noel-20-calendriers-de-lavent-gourmands-a-partir-de-399-47158#calendrier-de-l-avent-clipper-avec-24-sachets-de-the-et-d-infusion-3-99-5in2m
https://photo.voici.fr/noel-20-calendriers-de-lavent-gourmands-a-partir-de-399-47158#calendrier-de-l-avent-clipper-avec-24-sachets-de-the-et-d-infusion-3-99-5in2m

MLe Point par Thibaut Danancher

Le 25/11/2021 — Hebdomadaire N°2572

100 golits qui font la France : du nougat au vinaigre balsamique ...
La France en 100 golts

EPISODE 4. Découvrez les secrets gourmands de I’'Hexagone. Mise en
bouche entre Auvergne-Rhone-Alpes, Provence-Alpes-Céte d’Azur et
Corse.

https://www.lepoint.fr/gastronomie/du-nougat-au-vinaigre-balsamique-la-
france-en-100-gouts-29-11-2021-2454328 82.php

Auvergne-Rhone-Alpes

Gaga de nougat

Montélimar, Drome

Blanc d'ceuf, miel, amandes, fruits secs... Le nougat de Montélimar de la maison
Chabert & Guillot échappe aux modes pour se faire une place privilégiée sur les

tables de Noél.

A partir de 3,05 € la barre de 100 g, www.nougat-chabert-guillot.com



https://www.lepoint.fr/gastronomie/du-nougat-au-vinaigre-balsamique-la-france-en-100-gouts-29-11-2021-2454328_82.php
https://www.lepoint.fr/gastronomie/du-nougat-au-vinaigre-balsamique-la-france-en-100-gouts-29-11-2021-2454328_82.php
http://www.nougat-chabert-guillot.com/

france

= inter

ON VA DEGUSTER

France INTER — On va déguster par Frangois-Régis GAUDRY

Le 28/11 /2021 | Durée : 54 minutes

La saga du Nougat : blanc ou noir, dur ou mou, corse, espagnol ou de Montélimar, le
nougat se décline a l'infini. Cette spécialité toute en douceur raconte notre enfance mais
aussi une page d’histoire de la Méditerranée. Cette semaine I'équipe d'On va déguster
vous raconte en recettes la saga du nougat !

Chabert & Guillot cité pour le nougat bio graines de courges et de chanvre.

https://www.franceinter.fr/emissions/on-va-
dequster/on-va-dequster-du-dimanche-28-novembre-
2021



https://www.franceinter.fr/emissions/on-va-deguster/on-va-deguster-du-dimanche-28-novembre-2021
https://www.franceinter.fr/emissions/on-va-deguster/on-va-deguster-du-dimanche-28-novembre-2021
https://www.franceinter.fr/emissions/on-va-deguster/on-va-deguster-du-dimanche-28-novembre-2021
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Le 01/12/2021

Toute la diététique !

Décryptage complet du « Saucisson 250g nougat de Montélimar
tendre » de Chabert & Guillot

Calories, valeurs nutritives, Nutri-Score, Eco-Score, liste des ingrédients, labels, additifs et
allergenes alimentaires, compatibilité avec un régime, une préférence ou une intolérance
alimentaire, allégations nutritionnelles, densité énergétique, densité nutritionnelle, indice de
satiété, indice de naturalité... découvrez le décryptage complet de « Saucisson 250g nougat
de montelimar tendre » de la marque « Nougat Chabert Et Guillot » en exclusivité !
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La Tribune

La Tribune — N°415

Le 02/12/2021

Edition Montélimar : On vous le dit ... en douce

Focus sur I’émission de Frangois-Régis Gaudry « On va déguster »
sur France Inter dans laquelle il déguste le nougat bio graines de

courge et de chanvre de Chabert & Guillot.

Notre nougat déguste !

I a fameuse émis-
sion de Francois-
Régis Gaudry «On va dégus-

Inter etait
consacree au nougat dimanche

ter» sur France

dernier. On attendait notre non
moins célébre nougat de Mon-

telimar... mais c'est la nougate-
rie des Fumades, dans le Gard,
qui a surtout valu le coup de
chapeau des gourmets radio-
phoniques avec ses saveurs
morilles, olives

Chabert

tres speciales :

confites, gingembre...

& Guillot avec son nougat bio
graines de courges et celui aux
graines de chanvre a tout de
méme été cité. Le nougat tradi
a pris un sacré coup de vieux
'm




@ : ; régions

France3 — Météo a la carte par Laurent Romejko et Audrey Tinthoin

Le 24/12/2021 a 12h55 - Durée : 7:10

Reportages en régions et rubriques en plateau permettant de mieux
comprendre I'impact de la météo sur la santé, la nature, I'histoire et la
vie de tous les jours.

Marie-Claude Stoffel accueille I’équipe de France 3 sur site pour
raconter le fabuleux destin du nougat de Montélimar et permettre aux
téléspectateurs de plonger au cceur de la fabrication du nougat Chabert
& Guillot et de partager les recettes issues de nos ingrédients, avec le
Patissier Jean-Philippe Dulac qui prépare en direct des madeleines aux
brisures de nougat de Montélimar.

Démarrage du reportage a partir de la 6°™° seconde de la séquence :

https://www.france.tv/france-3/meteo-a-la-carte/



https://www.france.tv/france-3/meteo-a-la-carte/

ledauphine.com

Le Dauphiné.com par Nicolas GALLIEN
Le 28/12/2021 a 19h37
Montélimar : dans le monde du nougat, on innove !

Chez Chabert & Guillot on encourage le développement de gammes innovantes
en proposant chague année de nouvelles recettes

Montélimar : dans le monde du nougat, on innove

Longtemps cantonné a l'image d'Epinal de bonbon tradition-
nel des vacances, le nougat innove et propose, chaque année,
de nouvelles recettes.

Saveurs, textures et ingrédients, les terrains de jeu sont nombreux.

Totem de Montélimar, le nougat en a connu, des vies. Membre émi-
nent des treize desserts provencaux, devenu celébrité internatio-
nale au début du XX e siécle grace a Emile Loubet, puis symbole de
Montélimar avec le développement du tourisme. Depuis 1'age d'or
de la N7, la confiserie drémoise n'a cessé d'évoluer pour suivre les
tendances et s'adapter a l'évolution des gofts.

Chez Chabert & Guillot, cela se mateérialise par des recettes et des
ingrédients que l'on ne trouverait pas ailleurs. Dans son porte-
feuille, I'enseigne posséede la marque La Ruche d'or, I'un des plus
vieux nougatiers montiliens. Ces derniéres années, elle s'est orien-
tée sur une gamme bio. Avec, au-dela des saveurs déja connues,
d'autres, plus étonnantes, comme un nougat aux...

https:ffcdn-s-wweiledauphine com/images/E0999481-E801-4 7ED-BO72-
B33E45BBBEF5/FB1200/pholu-1640716245 jpy

Chez Chabert & Guillot, Marice-Claude Stoftel encourage le dévelop-
p t de g. i . Photo Le DL /N.G.
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Vaucluse...

le dauphine

Vaucluse Matin - par Nicolas GALLIEN

Le 29/12/2021 — Edition la Provencale

Montélimar : quand le nougat innove et sort des sentiers battus

Chez Chabert & Guillot on encourage le développement de gammes

innovantes en proposant chaque année de nouvelles recettes

Quand le nougat innove et sort des sentiers battus

Longtemps cantonné & I'image d’Epinal de bonbon traditionnel des vacances, le
nougat innove et propose, chaque année, de nouvelles recettes. Saveurs, textures
et ingredients, les terrains de jeu sont nombreux.

otem de Monteli-

mar, le mnougat
en a connu, des vies. Membre
eminent des treize desserts
provencaux, devenu cel€brite
internationale au deébut du 3%
siécle grice & Emile Loubst,
puis symbole de Montelimar
avec le développement du tou-
risme. Depuis 1'dge d'or de la
N7, la confiserie dromoise n'a
cesse d'evoluer pour suivre les
tendances et s’adapter a
I'évolution des gotits.

Chez Chabert & Guillot, cela se
materialise par des recettes et
des ingredients gue l'on ne
trouverait pas ailleurs. Dans
son portefeuille, I'enseigne
posséde la marque La Ruche
d’or, I'un des plus vieux nouga-
tiers montiliens. Ces derniéres
annees, elle s'est orientée sur
une gamme bio. Avec, au-dela
des saveurs de&ja conmnues,
d’autres, plus etonnantes,
comme un nougat aux graines
de chamvre et un antre aux
graines de courge.

Du nougat, en difféerent

« Ce travail wviemt aussi de
notre activite de faiseurs =, de-
taille Marie-Claude Stoffel, di-
rectrice generale de
I'entreprise. « Nous travaillons
avec des entreprises, comme
de grands chocolatiers, pour
developper des recettes & base

de nougat. Notre service de re-
cherche et développement pro-
duit de nouvelles saveurs regu-
liérement, que nous leur pro-
posons, ou bien que nous wtili-
s00S pour nos produits. »

En bouche, les gmits sont bien
différents du bonbon tradition-
nel drémois: la barre aux
graines de courge fait ressortir
l'aspect torrefie des graines et
apporte une certaine douceur,
quand le nougat aux graines de
chanvre fait ressortir, subtile-
ment, le cété herbace de la
plante d’origine. Surtout, dans
l'aspect et la texture, il s’agit
bien de nougat et pas d'un er-
satz cense€ imiter la gourman-
dise originelle.

Deux ans de travail

« C’est bien ca qui a €te le plus
complique =, sourit Marie-
Claude Stoffel. « Ces recettes
ont necessité des mois de tra-
vail pour bien doser la torre-
faction des graines, le bon do-
sage des Ingredients pour ob-
tenir une pate qui corresponde
4 ce que nous voulions... Cela
représente deux ans de travail,
entre le debut du projet et sa
commercialisation. »

Un travail qui est visible dans
les magasins bios et €piceries,
la oi La Buche d'or souhaite
s'implanter «Il v a une de-

mande pour ce type de produit,
nous avons de bons retours de
la part des consommateurs. Il v
a un engouement car ces pro-
duits sont peu representes
dans les réseaux bios et epice-
ries fines. =

Les six emploves qui com-
posent le service recherche et
développement planchent deja
sur de nouveaux produits. La
cheffe d'entreprise s’en re-
jouit : « Le nougat n’'a pas fini
d'étonner ! » m
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Le Dauphiné libéré par Nicolas GALLIEN

Le 29/12/2021 - page 14

Montélimar : quand le nougat innove et sort des sentiers battus

Chez Chabert & Guillot on encourage le développement de gammes
innovantes en proposant chaque année de nouvelles recettes

MONTELIMAR

Quand le nougat innove
et sort des sentiers battus

Longtemps cantonné a
Pimage d’Epinal de bon-
bon traditionnel des
vacances, le nougat
innove et propose, cha-
que année, de nouvelles
recettes. Slveun, textu-

res et ingrédients, les
terrains de jeu sont
nombnux.

otem de Montélimar, le nou-
gat en a connu, des vies.
Membre éminent des treize des-
serts provengaux, devenu célé
Fo nternationale au début du

xx- sidclegrice & Emile Loubet,
puis symbole de Mantélimar
avec le développement du tow-
risme. Depuls l'l@ed'ordek N7,
ls confiserie drOmoise n'n cessé
d'évolucr pour suivre les tendan-
ces ot s'adapter & V'évolution des

zo0ts,

Chez Chabert' & Guillot, cela
se matérialise par des recettes et
des ingrédients que I'on ne trou-
rerait pas ailleurs. Dans son por-

1&: I'enseigne posstde in
marque La Ruche d'or, 'un des
slus vieux nougatiers monti-
iens. Ces demibres années, elle
vest orientée sur une gemme
slo. Avec, au-deid des saveurs
16ja connues, d'aulres, plus
ftonnantes, comme un nougat
wx graines de chanvre et un
witre aux graines de courge.

# Du nougat, en différent

« Ce traveil vient aussi de no-
re activité de faiseurs », détaille
Marie-Claude Stoffel, directrice
#némule de Ventreprise. « Nous
iravalllons svec des entreprises,
somme de gmnds chocolatiens,
»our développer des receltes
»ase de nougal. Notre service de

recherche et développement
prociit de nouvelles saveurs ré-
gulitrement, que nous leur pro-
posons, ou bien que nous utifi-
S0NS pour nos produits, »

En bouche, les gofits sont bien
différents du bonbon tradition-
nel drdmois : la barre aux grai-
nes de courge fait ressortir Pas-
pect torréfié des graines et
apporte une cerlaine douceur,

quand le nougat aux graines de
Chlnm fait ressortir, subtile-
ment, le cOté herbacé de la plan-
te dorigine. Surtout, dans I'ss-
pect et la texture, il s'agitbien de
nougat et pas d'un ersatz censé
imiter la gourmandise originelle.

w Deux ans de travail

« Clest blen ga qui a 6Lé le plus
compliqué », sourit Marie-Clau-
de Stoffel. « Ces receltes ont né-

cessité des mois de travail pour

bien doser la torréfaction des
graines, le bon dosage des Ingré-
dients pour obtenir une péte qui
corresponde & ce que nous vou-
lions... Cela représente deux
ans de travail, entre le début du
pm;c(ctsnoonunerclnﬂsallon, »

Un travail qui est visibic dans
les magasins bios et épiceries, &
oi La Ruche d'or souheite §'lin-
planter. « Il y a une demande
pour ce {ype de produit, nous
avons de bons retours de la part
des cdnsommateurs. Il y & un

car. ces 4

sont peu représentés dans les ré-
seaux bios et épicories fines. »

Les six employés qui compo-
sent le service recherche et déve-
loppement planchent déja sur
de nouveaux produits. La cheffe
dentreprise s'en réjouit: x Le
nougat n'a pas fini d'étonner { »

- Nicolas GALLIEN

Chez Chabert t Gufllot, M—Cuudo Stoffel encourage le divolopp.monl de gammes
innovantes. Photo Le DL/N.G.
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